Ristorazione - Food processors

“TC 8 VEGAS - TC 12 DENVER

tritacarne
meat grinder

Robusta struttura in alluminio anodizzato.
Motore ventilato.

Riduttore tritacarne ermetico con ingranaggi a bagno
d’olio.

Ingranaggi elicoidali temperati e rettificati.
Bocca ed elica tritacarne in lega di alluminio
alimentare brillantata.

TC 12 Denver: bocca ed elica tritacarne inox
opzionali.

Piastra e coltello inox.

Pratico cassettino per piastra e coltello.

e Inversione di marcia di serie.

Versione CE con:

e Comandi IP54 con NVR.

Anodized aluminium body and ABS shockproof
sides.

* Ventilated motor. TC 8 VEGAS
« Qil-bath gear box.

* Ground tempered helical gears.

Bright finished mouth and feeding worm.

TC 12 Denver: optional s/steel mouth and feeding

worm.

S/S plates and knives.

e Compartment for knives and plates.

e Standard reverse.

CE version:

e |P 54 protection rated controls and NVR device.

TC 12 DENVER

TC 12 Denver
1.Passapomodoro opzionale
Optional tomato sauce making
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watt/Hp Kg/h. g mm mm  mm  mm mm  mm  mm  mm Kg mm kg
TC 8 Vegas 250/0,34 230V/50Hz 70 6 205 170 335 300 85 360 410 10 560x400x350 12
TC 12 Denver 550/0,75 230-400V/50Hz 85 6 275 190 377 366 100 375 452 19 590x410x390 22,5
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2. Cassetto porta coltello e piastra
Compartment for knives and blades
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