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NINA € una macchina da banco, pronta all'uso e di
semplice utilizzo che, in un unico corpo, consente
di produrre pasta sfoglia a spessore regolabile e
tagliatelle di due diverse larghezze: 2 e 6 mm.

NINA ¢ disponibile in due modelli: 170 e 250 con-
traddistinti dalle due larghezze di sfoglia ottenibili
(170 mm e 250 mm).

NINA ¢ versatile perché & abbinabile con tutta una
serie di accessori (a richiesta) che la fanno diventa-
re una vera e propria macchina da pasta completa.
Ha la struttura esterna in alluminio anodizzato e le parti
a contatto con la pasta in acciaio inox; include tasto
di sicurezza e spia di accensione. E conforme alle
normative antinfortunistiche vigenti.
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Accessori

[} Gruppo Impastatrice
Completamente smontabile per una
completa ed accurata pulizia.

2] Gruppo Pressa

Realizza ogni tipo di pasta estrusa
sostituendo solamente la trafila (sono
disponibili trafile in bronzo per ottene-
re una pasta piu ruvida e trafile in
PTFE per una pasta piu lucida e tra-
sparente).

Completo di coltello tagliapasta rota-
tivo per paste corte.

K] Gruppo Ravioli

Consente di preparare dei perfetti
ravioli a nastro, di diversi formati e
con ripieni morbidi di verdura, for-
maggio, carni o misti, utilizzando una
sfoglia larga mm 100

I} Gruppo Gnocchi

Per produrre gnocchi di patate o di
sfarinati in diversi formati, anche con
componenti aggiunti come pomodori
O spinaci.

E Tagli aggiuntivi

Per produrre altri tipi di pasta lunga:
tagli diritti (da 1,5-4-8-24 mm) e tagli
festonati (da 12-18-24 mm).

Dati1 Tecnici NINA

L'innesto degli accessori € sem-
plice e pratico. Alcuni gruppi pos-
sono essere utilizzati anche su
altre macchine di nostra produ-
zione.

Per la gamma completa degli acces-
sori vedere il catalogo Stampi &
Trafile.

Peso NINA 170

Peso NINA 250

Dimensioni NINA 170 (AxBxC)
Dimensioni NINA 250 (AxBxC)
Potenza motore

36,6 Kg
46,4 Kg
380x390x380 mm
450x390x380 mm
750 W

Accessori

Impastatrice capacita vasca
Impastatrice peso vasca
Impastatrice dimensioni

Gruppo pressa peso/produzione
Gruppo pressa dimensioni
Gruppo ravioli peso/produzione
Gruppo ravioli dimensioni
Gruppo gnocchi peso/produzione
Gruppo gnocchi dimensioni

3 Kg

4,6 Kg
250x200x250mm
14 Kg / 6 Kg
165x310x270 mm
11 Kg/ 10 Kg
200x450x350 mm
22,2 Kg /20 Kg
250x360x465 mm




NINA is a compact all in one “counter top” machine, ready to be used and simple to be operated; it produces pasta sheet with
a variable thickness and tagliatelle having two different widths : 2 and 6 mm.

NINA is available in two models: 170 and 250. They are characterised by the width of the two pasta sheets which can be obtained
(170 mm and 250 mm).

NINA is a very versatile machine because it can be combined with a whole range of accessories (on request) which make it
become a complete pasta machine. Its external structure is made of anodized aluminium and the parts that are in contact with pasta
are made of stainless steel; it includes a safety button and a switch light. It respects all accident prevention regulations in force.

Accessories

1 - Kneading Unit It can be fully disassembled for a thorough and accurate cleaning.

2 - Press Unit It carries out the production of all kinds of extruded pasta by simply replacing the extruding die (both bronze and
PTFE dies are available: bronze die extrude a rough pasta while PTFE dies extrude a smooth and more transparent pasta). It inclu-
des a rotating cutting knife for short pasta.

3 - Ravioli Unit It carries out the production of perfect ravioli strips, in different shapes and with different kinds of soft fillings made
of vegetables, cheese, meat or other kinds of mixed fillings. It uses pasta sheet mm 100 wide.

4 - Gnocchi Unit It carries out the production of gnocchi made of potatoes or made of potatoes flakes in various dimensions and with
additional ingredients such as tomatoes or spinaches.

5 - Special Cutting Units - Special cuts (1,5 - 4 - 8 - 24 mm) and also with jagged-edge cuts (12 - 18 - 24 mm). Accessories
assembly is simple and practical. Some units can also be used in combination with some other machine models in our production range.
For the complete list of accessories, see Moulds & Dies catalogue.

Technical Data Accessories
. Kneading unit capacity 3 Kg

NINA 170 weight 36,6 Kg Kneading unit weight 4,6 Kg

NINA 250 weight 46,4 Kg Kneading unit dimensions 250x200x250mm
Press Unit weight / production 14 Kg/6 K

NINA 170 dimensions (AxBXC) 380x390x380 mm Prose Unit g D OGUet 50

NINA 250 dimensions (AxBxC) 450x390x380 mm Ravioli unit weight / production 11 Kg /10 Kg
Ravioli unit dimensions 200x450x350 mm

Motor power 750 W Gnocchi unit weight / production 22,2 Kg /20 Kg
Gnocchi unit dimensions 250x360x465 mm

NINA est une machine de comptoir compacte, préte a étre utilisée et simple comme opérativité. Elle permet de produire des
abaisses avec une épaisseur réglable et des tagliatelles en deux différentes largeurs : 2 mm et 6 mm

NINA est disponible en deux modeles: 170 et 250, caractérisés par la différente largeur de I'abaisse (mm 170 et mm 250).
NINA est une machine treés éclectique . Elle peut étre assemblée avec une liste d'accessoires (sur demande) qui la font devenir
une vraie machine a pates compléte. Sa structure externe est faite en aluminium anodisé et les parties qui sont en contact direct
avec la pate sont faites en acier inox; elle est équipée avec un bouton de sécurité et un voyant lumineux d'allumage.

Elle est conforme aux normes en vigueur pour la prévention des accidents du travail.

Accessoires

1 - Groupe de Pétrissage Il peut étre complétement désassemblé pour un nettoyage complet et soigné.

2 - Groupe Presse |l permet de produire tout type de pates extrudées seulement en remplacant la filiere (les filieres sont disponi-
bles en bronze pour obtenir des pates plus rugueuses ou en téflon pour produire des pates plus polies et transparentes). Il est équi-
pé avec un coupe- pate automatique rotatif pour les pates courtes.

3 - Groupe Ravioli Il permet de produire des parfaits ravioli en plaque, en différents formats et avec des farces souples de légu-
mes , de fromage, de viande ou variées, en utilisant une abaisse de mm 100 de largeur.

4 - Groupe Gnocchi Pour produire les gnocchi de pommes de terre ou de farine en différentes dimensions, méme avec des ingré-
dients supplémentaires comme les tomates ou les épinards.

5 - Coupes spéciales - Coupe de mesures spéciales (1,5 - 4 - 8 - 24 mm) et des coupes dentelées (12 - 18 - 24 mm).
L'enclenchement des accessoires est simple et pratique. Certains groupes peuvent aussi étre utilisés avec d'autres machines de
notre production.

Pour la gamme compléte des accessoires, voir le catalogue Moules & Filiéres.

Données Techniques Accessories
. Capacité du groupe de pétrissage 3 Kg
Poids de NINA 170 36,6 Kg Poids du groupe de pétrissage 4,6 Kg
Poids de NINA 250 46,4 Kg Dimensions du groupe de pétrissage 250x200x250mm
Groupe Presse poids/production 14 Kg/6 K
Dimensions de NINA 170 (AxBXC) 380x390x380 mm Gmuge Proseg Do B .
Dimensions de NINA 250 (AxBxC) 450x390x380 mm Poids/production du groupe Ravioli 11 Kg /10 Kg
. Dimensions du groupe Ravioli 200x450x350 mm
Puissance du moteur 750 W Poids/production du groupe Gnocchi 22,2 Kg / 20 Kg
Dimensions du groupe Gnocchi 250x360x465 mm

NINA ist eine betriebsbereite, bedienerfreundliche Tischmaschine, mit der in einem einzigen Block Teigplatten mit einstellbarer
Dicke und Tagliatelle in zwei verschiedenen Breiten - 2 und 6 mm - hergestellt werden kdnnen.

NINA ist in zwei Modellen erhaltlich: 170 und 250, die sich in der Breite der Teigplatte unterscheiden (170 und 250 mm).
NINA ist vielseitig, weil sie mit einer Reihe von Zubehor (auf Anfrage) kombiniert werden kann, mit dem sie zu einer wirklich
umfassenden Pastamaschine wird. Die duBere Struktur besteht aus eloxiertem Aluminium, die Teile, die mit dem Teig in
Beriihrung kommen, bestehen aus Edelstahl. Sie umfasst eine Sicherheitstaste und eine Kontrolllampe fiir den Betrieb und
entspricht den geltenden Unfallschutzbestimmungen.

Zubehor

1 - Gruppe Knetmaschine Komplett ausbaubar fiir eine vollstdndige, griindliche Reinigung.

2 - Pressengruppe Stellt jede Art gepresste Pasta her, indem man einfach die Matrize auswechselt (erhaltlich sind Matrizen aus Bronze fiir
einen raueren Nudelteig und Matrizen aus PTFE flr einen glanzenderen, transparenten Teig). Komplett mit Teigschneider fir kurze Nudeln.
3 - Ravioligruppe Fir die Zubereitung perfekter Ravioli am Band in verschiedenen Formaten mit weicher Fillung aus Gemdse,
Kése, Fleisch oder Mischungen aus einem Teigblatt mit 100 mm Breite.
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4 - Gnocchiaufsatz Fur die Herstellung von Gnocchi aus Kartoffeln oder Mehlteig in verschiedenen Formaten, auch mit weiteren
Zutaten wie Tomaten oder Spinat.

5 - SondergréBen NINA kann auf Anfrage mit SonderschnittgréBen (1,5-4-8-24 mm) und Krduselstreifen (12-18-24 mm) ausge-
stattet werden.Alle Zubehorteile lassen sich einfach und praktisch einsetzen. Einige Gruppen kénnen auch an anderen Maschinen
aus unserem Sortiment verwendet werden.

Fur das komplette Zubehdrsortiment wird auf den Katalog Formen & Matrizen verwiesen.

Technische Angaben Zubehor
. Teigkneter Flllmenge Schiissel 3 Kg

Gewicht NINA 170 36,6 Kg Teigkneter Gewicht Schiissel 4,6 Kg

Gewicht NINA 250 46,4 Kg Teigkneter Abmessungen 250x200x250mm
Pressengruppe Gewicht/Produktion 14 Kg / 6 Kg

Abmessungen NINA 170 (AxBxC) 380x390x380 mm Pressengruppe GroBe 165x310x270 mm
Ravioligruppe Gewicht/Produktion 11 Kg/ 10 Kg

Abmessungen NINA 250 (AxBxC) 450x390x380 mm Ravioligruppe Abmessungen 200x450x350 mm

Motorleistung 750 W Gnocchiaufsatz Gewicht/Produktion 22,2 Kg /20 Kg

Gnocchiaufsatz Abmessungen 250x360x465 mm

NINA es una maquina de banco, lista para su uso y muy facil de utilizar que, formada por un cuerpo sélo, permite producir
masa en hojas de espesor regulable y tallarines de dos diferentes anchuras: 2 y 6 mm. NINA esta disponible en dos modelos: 170
y 250 caracterizados por las dos anchuras de la hoja que se pueden obtener (170 y 250 mm).

NINA es versatil porque se le puede acoplar toda una serie de accesorios (a peticién) que la vuelven una auténtica y comple-
ta maquina para la pasta. Cuenta con una estructura exterior de aluminio anodizado, mientras que las partes que entran en
contacto con la masa son de acero inoxidable; también cuenta con botén de seguridad y testigo de encendido. Cumple con-
formidad con las normas vigentes sobre prevencion de riesgos laborales.

Accesorios

1 - Grupo Amasadora Completamente desmontable para permitir una completa y cuidadosa limpieza.

2 - Grupo Prensa Realiza todo tipo de pasta extruida simplemente sustituyendo solo la trefiladora (estan disponibles trefilado-
ras de bronce para obtener una pasta mas basta y trefiladoras de PTFE para una pasta mas brillante y transparente). Lleva
cuchillo giratorio para cortar la pasta, especial para las pastas cortas.

3 - Grupo Raviolis Permite preparar raviolis perfectos en cintas, de varios tamafios y con rellenos tiernos de picadillo de verdura, de queso,
de carne o mixtos, utilizando una hoja de 100 mm de ancho.

4 - Grupo Noquis Para preparar fioquis de patatas o de otros productos de molienda en diferentes tamafios, incluso afadiéndoles
otros ingredientes, como pueden ser tomates o espinacas.

5 - Cortes especiales - Para preparar cortes de medida especial (1,5-4-8-24 mm) y cortes festoneados (12-18-24 mm).El acoplamien-
to de los accesorios es sencillo y practico. Algunos grupos pueden ser utilizados también en otras maquinas de nuestra produccion.

Para ver la gama completa de los accesorios, consultese el catalogo Moldes & Trefiladoras.

Datos Técnicos Accesorios
Amasadora capacidad de la cubeta 3 Kg
Peso NINA 170 36,6 Kg Amasadora peso de la cubeta 4,6 Kg
Peso NINA 250 46,4 Kg Amasadora tamafo 250x200x250mm
) Grupo prensa peso/produccién 14 Kg / 6 Kg
Tamano NINA 170 (AxBxC) 380x390x380 mm Grupo prensa tamafo . 165x310x270 mm
Tamaiio NINA 250 (AXBXC) 450x390x380 mm Grupo raviolis peso/produccién 11 Kg/ 10 Kg

200x450x350 mm
22,2 Kg /20 Kg
250x360x465 mm

Grupo raviolis tamafo
Grupo noquis peso/produccion
Grupo noquis tamafo

Potencia del motor 750 W

NINA - HacTonbHaA MHOrohyHKLMOHaNbHaA MalinHa, NérkanA B 9KCnyaTtauum, KoTopaA B CTaHAAPTHON KOMMNNeKTauum MoxeT
packaTbiBaTb TeCTa 1 HapesaTb naniy C WMPUHON 2 MM 1 6 MM

NINA npegnaraetca B AByx BapuaHtax : 170 n 250 OHu 0TNnyatoTCA WMPUHOW NucTa packaTtoHHoro Tecta (170 mm 1 250 mMm)
NINA faBnaeTcA MHOrOhyHKLMOHANbHOW MaLUMHON, MOTOMY HYTO MOXET KOMMMIEKTOBaTbCA pasHbIMM Hacaakamu (no npocsbe)
OHa umeeT CTPYKTYpy M3 aHOAMPOBAHHOTO aitOMUMHMA , a BCE MOBEPXHOCTW Compukacarolmeca ¢ NpoayKTaMu caenaHbl 13
Hep>kaBetoLen CTanum; oHa cHab>xeHa aBapuUNHOWM KHOMKOW U UHANKATOPOM BKJIHOYEHMA.

OHa oTBevaeT TpeboBaHMAM CTaHAAPTOB 6€30MacHOCTN B COOTBETCTBUM C AENCTBYIOWMMU HOPMaMW.

Hacagku

1 - Hacagka ana npurotosneHus Tecta [NMonHOCTbIO pa3bupaeTcA ANnA O4YUCTKU

2 - OkcTpyaep ANA NPUroToBrieHUA nacTtbl [1pon3BOANT BCE BUAbI AKCTPYANPOBAHHbIX MaKapOHHbIX U34ENNiA MEHAA MaTpuLly.
MoxkHO nprobpecTn NMM60 6POH30BbLIE MATPKLbI (MONy4aOTCA MakapoHbl ¢ 6onee LwepLuaBon NOBEPXHOCTbLIO) N60 TedTOHOBbIE
MaTpuupl (MONy4YalTCA MakapoHbl ¢ 6onee rnagkon NOBEPXHOCTHIO). B KOMMNEKT BXOAUT HOX AS1A aBTOMaTUYeCcKoro obpesaHua
KOPOTKOpE3aHHbIX MaKapOHHbIX N3AENUN.

3 - Hacapka anA npuroToBrieHUA paBUonu

[Mo3BoONAET NPUrOTOBUTL PABMOSN, CKIIEEHbI APYT C APYroM, Pa3nuyHOro oopmMara, C nactoobpasHon HA4YUHKON (MACO, CbIp, OBOLLY, ...),
Mcnonb3yA NUCT TecTa WwupunHor mm 100

4 - Hacagka AnA npurotoBNeHUA «HbOKKU»

[Mo3BONAET roTOBUTL KapTOENbHBIE UM MYyYHbIE HBOKKM Pa3fUYHOro pasmepa. K Tecty MoXXHO J06aBWTb MOMUAOPY UW LUMWHAT.
Hacanku nerko npucoeamHaATCA K MalluvHe.

5 - CneuunanbHble pesku nanwu - Mo npockbe, Nina MoXeT 6bITb OCHaLLEHa HOXXOM AN1A HAPE3KM farnLuy cneumnaibHbIX pasmepos
(1,5-4-8-24 MMm) 1 nanLum ¢ BONMHUCTbIM Kpaem (12-18-24 mm)HekoTopble Hacaaku UCMOSb3YHTCA TakXKe Ha APYrX MallvMHaXx Hallero
accopTumeHTa. [1nA NonHOro accopTMMeHTa Hacafok CMOTPETb Ha katanor «LTtamnel u MaTpuupl»

TexHn4yeckne gaHHbIe Hacagku

EmkocTb TecTomeca 3 Kg
NINA 170 Bec 36,6 Kg Bec TecTomeca 4,6 Kg
NINA 250 Bec 46,4 Kg [abapuT TecTomeca 250x200x250mm

JKCTpyAep AnA MakapoH Bec / npoussoauTensocTs 14 Kg / 6 Kg
JKcTpyaep AnA MakapoH rabaput 165x310x270 mm
Hacanka ana pasitonut Bec / npoussopuensiocts 11 Kg / 10 Kg
Hacapnka gna pasuonu rabaput 200x450x350 mm
Hacanka ana Heokki Bec / nponssoputenshocts 22,2 Kg / 20 Kg
Hacanka pnAa HbOKKK rabaput 250x360x465 mm

NINA 170 ra6aput (AxBxC) 380x390x380 mm
NINA 250 ra6aput (AxBxC) 450x390x380 mm
YcTtaHOBIeHHaA MOLHOCTb 750 W




