CIBO PER BAMBINI (/7)) GELATINE LIQUIDI
BABY FOOD JELLIES LIQUIDS
SPALMABILI MARMELLATE <=5 ZUPPE GELATI
DIPS JAMS SOUPS ICE CREAM
CIBO PER ANIMALI PILLOLE/VITAMINE COSMESI YOGURT
PET FOOD TABLETS/VITAMINS \.=) cosMETICS YOGHURT
DOLCI @ SALSE €y ATEX E MOLTI ALTRI
DESSERTS SAUCES X' ATEX AND MANY MORE
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ILPRA, fondata nel 1955, ricopre un ruolo di primaria importanza nel mercato del confezionamento
alimentare, cosmetico e medicale. La formula imprenditoriale adottata si fonda sul concetto di una
produzione totalmente interna alla propria struttura. In grado di sviluppare soluzioni innovative
e tecnologicamente avanzate, il marchio ILPRA & associato nel mondo a qualita, funzionalita,
produttivita e sicurezza.

ILPRAwas founded in 1955 and quickly established a presence in the food, cosmetic and medical
packaging sectors. ILPRA company strategy is to design and produce machines in house. ILPRA
is able to develop numerous patented designs at the forefront of technology based on quality,
efficiency, ease of use and safety.

ILPRA, fondée en 1955, joue un réle majeur sur le marché de I'emballage alimentaire,
cosmétique et les applications médicales. La formule adoptée pour les entreprises sont basées
sur le concept d’une production entierement interne a la structure. Capable de développer des
systémes innovants et technologiquement avancé, ILPRA marque est associée dans le monde
entier avec la qualité, la fonctionnalité, la productivité et la sécurité.

Komnanua ILPRA, ocHoBaHHaa B 1955 roamy, wurpaer BeayLlyl0 pPOJib Ha PbIHKE MULLEBON,
KOCMEeTUYEeCKON U MeANUNHCKONM yrnakoBku. busHec copmyna kKomnaHun ocHOBaHa Ha KOHUenuuu
pon3BOACTBa MOJTHOCTbIO BHYTPU CBOEH COOGCTBEHHON CTPYyKTypbl. bpena ILPRA B wmupe
accounnpyeTca ¢ Ka4eCcTBOM, (PYHKUMOHAIbHOCThIO, MPON3BOANTENILHOCTLIO M 6€30M1aCHOCTLIO.




Ottimizzare le procedure ed i sistemi di confezionamento
in modo razionale ed efficiente & fondamentale per il
successo di un prodotto sul mercato. Questo ci spinge a
ricercare soluzioni integrate e compatte che siano in grado
di ridurre la manualita delle operazioni. Garantire standard
tecnici e qualitativi di alto livello, estendere la shelf-life
di un prodotto e I'igiene, sono per ILPRA, aspetti primari
nello sviluppo delle nuove tecnologie di confezionamento.
Tutteleaziendedel GruppoILPRA organizzanointernamente
tutta la loro produzione e lavorano secondo il rispetto
della normativa ISO 9001:2008. Ogni singolo prodotto
prima di essere immesso sul mercato subisce il vaglio di
severe procedure di collaudo interne atte a verificarne la
conformita in accordo sia alle normative vigenti sia agli
standard qualitativi aziendali. Tutte le procedure di test
vengono effettuate con I'ausilio di strumenti certificati, e
i loro risultati sono a disposizione della nostra clientela.

L’optimisation des procédures et des méthodes de
conditionnement de fagon rational et efficace est a la base
du succeés de son produit sur le marché. Cela nous pousse
a la recherche de solutions intégrées et compactes en
mesure de réduire tout opération manuel. Savoir garantir
des standards techniques et de qualité de trés haut niveau,
prolonger la durée de vie d’un produit, et I’hygiene, ce sont
pour ILPRA des aspects primaires dans le développement
des nouvelles technologies d’emballage.

Les entreprises du Groupe ILPRA organisent dans leur sein
toute la production, et travaillent respectant la norme ISO
9001:2008. Chaque produit avant qu’il ne soit mis sur le
marché subit un contréle strict et ’examen par soigneuses
procédures internes d’essais qui ont le but d’en vérifier la
conformité, en accord avec la réglementation en vigueur
ainsi que aux normes de qualité de I’entreprise. Toutes les
procédures d’essais sont conduites par I’aide d’instruments
certifiés, et leurs résultats restent disponibles a notre
clientele pour la consultation.



The organization of the packing stage in a rational
and efficient way from a technical and economic point
of view is one of the key factors to get success of a
product on the market. Increased automation and
research of solutions as integrated and compact as
possible is the new border of the sector. In addition, the
packaging of the future will be the extension of product
shelf life and improvement of its commercial appeal. For
ILPRA the systems that reduce manual operations and
can maintain the technical and aesthetic standards of
packaging, hygiene, the control of the defectiveness of
the products are primary aspects in the development of
new packaging technologies.

All the companies of the ILPRA Group operate according
to 1SO 9001:2008 compliance and their organization
of production is fully internal. Before delivering, each
machine undergoes the scrutiny of stringent internal test
procedures, carried out with the packaging materials
received from customer.

[

OI'ITMMI/I3aLlMFI npoyeccos n cucrem ynakoBK#H,
noBbiwamLasd €é paynoHanbHOCTb U 3(DEKTUBHOCTL
ABMAeTCA (ByHAaAMeHTallbHbIM AJ1A ycnexa npoAykra Ha
PbIHKEe. 310 nograsikmpaet HaC K NOUCKY KOMIaKTHbIX U
MHTErpupoBaHHbIX PELUEHNI, KOTOPbIE B CUNAX YMEHbBLUNTb
KO/IN4YeCcTBO PyYHbIX onepauwmii Ha npoussogcTee. B
npoyecce pas3paboTKyM HOBBLIX yrNakOBOYHbIX PELUeHUI
npuopunTeTHbiMn 3agadamm ana komnadun ILPRA aBnaetca
cobiogeHne TEXHUYECKUX CTaHAapToB M CcTaHaapToB
KayecTtBa Ha BbICOKOM YypOBHE, YTO NMO3BOJIAET yBEJ/INYNUTb
CPOKM XpaHeHus MpoAyKTOB W TUIMEHy rpoyecca
npon3BoACTBA.

Bce komnanun Bxogawme B rpynny ILPRAopraHn3yoT cBoé
BHYTPEHHEE NPON3BOACTBO B COOTBETCTBUMU C HOPMaTNBaMu
ISO 9001:2008. CornacHo BHYTPEHHUM HOpMaTtusam
KOMMaHNW KaXxkablv NMPOAYKT A0 BbIX04a HA PbIHOK NPOXoANT
pAg npoueayp KOHTposA KayecTtBa. Bce npouegypebl
npoBoAATCA C MCMNO/Ib30BaHNeM CepTuuunpoBaHHbie
MHCTPYMEHTOB M X pe3ynbTatbl BCerga AOCTYMNHbI HaLUM
KneHTam.
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I modelli di questa gamma sono studiati per differenti
esigenze produttive (dalle piccole produzioni fino a
produzioni elevate per linee totalmente automatiche).
Ideali per prodotti come yogurt, salse, zuppe, sughi
pronti, marmellate e prodotti liquidi/pastosi in genere.
Il prodotto viene dosato all'interno di contenitori
preformati (inPS, PP, APET CPET, alluminio e cartoncino
accoppiato) sui quali viene successivamente saldato il
dischetto prefustellato in alluminio o carta accoppiata.
Sono disponibili anche le Fill Seal versione Film per
chiudere la confezione tramite film termosaldante
in bobina. Le Fill Seal ILPRA sono personalizzabili
con sistema Progas® o Atmosfera Modificata per
prolungare la durata del prodotto.

Les machines de cette gamme ont été congues
pour répondre a différents exigences productives
(a partir des petites productions, jusqu’aux grandes
productions des lignes totalement automatiques).
Ce sont idéales pour conditionner produits tel que
yaourt, sauces, soupes, jus, confiture et produits
liquides et pateux en général. Le produit est dosé
dans les conteneurs préformés (faits en PS,PR,
APET, CPET, aluminium, ou carton plastifié), sur
lesquels on va souder I'opercule prédécoupé, en
aluminium, ou papier plastifie. Sont également
disponibles les Fill Seal version Film, pour la
fermeture du conteneur par pellicule en bobine.
Les machines ILPRA de cette gamme peuvent étre
personnalisées ajoutant le systeme PROGAS® ou
MAPR, prolongeant la durée de vie du produit.
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The models in this range are designed to suit all
different types of production requirements (from small
output productions to high production lines that can be
fully automated.). These models are ideal for packaging
liquids and doughy products such as yogurt, sauces,
Jjam, soup, etc. The product is filled into pre-formed
cups (made in PS, PP, APET CPET, aluminium and
laminated cardboard), which are then compatible with
either pre-cut lids (plastic or foil) that are sealed or lidded
with lids (ie. Tamper proof lids). There is also Fill Seal
Film version which seals and cuts film coming from reel
and these range of machines are available in sealing
only or with vacuum/gas facilities to extend the product
shelf life. All models can be made both seal or V/G.

Mopenn aton nuHeriku paspaboTaHbl AN
pPasnnyHbIX MPOU3BOACTBEHHbLIX MOTPEBHOCTEN,
HaynHas ¢ MaieHbKUX NPOon3BOLACTB M 3aKkaHYMBas
MOJIHOCTBIO  aBTOMaTndeckumm  nuHuAMU.  OHU
uaeanbHOMoOAXOAAT ANAXKNAKUXNKPEMOOBPa3HbIX
npoAyKTOB, TakuxX Kak: MOrypThbl, Cyrbl, COYChl,
mapmenan. [lpoayKT no3vpyeTcsa B rOTOBbIN
KoHTenHep mn3 PS, PP, APET, CPET, anomuHna
WIIM MHOIOCJIONHOrO KapToHa, Aasiee 3ananBaeTcsA
roToBOVM MnaatuMHHON. [OCTYrHbI Takxe Bepcuu
maLumH Fill Seal ana 3anaviku ynakoBOK M71€HKOM,
rnogaroLesics ¢ posisa. BosmosxHa nepcoHannsauma
mMogenesi € ucrionb3oBaHneM cucteM Progas
n MoaungmumpoBaHHON ra3oBovi cpeabl A
yBe/IMYEHNs CPOKa rogHOCTH NPOAYKTa.

pot 500 gr LIQUIDO / THIN LIQUID DENSO / THICK LIQUID
pot 125 gr LIQUIDO / THIN LIQUID DENSO / THICK LIQUID

acqua, succhi di frutta, creme, dessert,
latte, yogurt, etc... salse, spalmabili, etc...
water, juices, creams, dessert,

milk, yoghurt, etc... sauces, spreads, etc...

Il grafico non include tutta la nostra gamma Fill Seal. L’effettiva velocita dipende dalla quantita di prodotto da dosare, dalla forma del contenitore e dalla
densita e caratteristiche del prodotto.

This graphic does not include our full Fill Seal range but is just to give a guideline. The effective capacity depends on requested filling capacity, on product density and
on the characteristics of cups.

Le diagramme n’inclue pas toute notre gamme Fill Seal. La vitesse réelle dépend par la qualité du produit a doser, par la forme du conteneur, e par la
texture et les caractéristiques du produit.

pachuk He BKoYaeT Beto Haly rammy Fill Seal. CKopocCTb 3aBUCUT OT JO3MPYEMOro NpoAyKTa, OT (hOPMbl KOHTENHepa, BASKOCTU U APYINX XapaKTepuUCTUK NPOAyKTa.

20000 p/h



FS 8L custom vacvum/Gas
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La FILL SEAL 8L & una riempitrice termosaldatrice
in linea completamente automatica a 4 piste, in

grado di lavorare 8 contenitori per ciclo. Questa
soluzione consente di soddisfare molteplici esigenze
di confezionamento raggiungendo alte capacita
produttive. La macchina & adatta a utilizzare contenitori
preformati di qualsiasi materiale. Il sistema di dosaggio
volumetrico con regolazione elettronica del peso &
estremamente versatile e consente di lavorare una
vastissima gamma di prodotti liquidi o pastosi come
yogurt, formaggi, margarina, puree di frutta, marmellate,
anche contenenti parti solide in sospensione.

La FILL SEAL 8L est une remplisseuse/thermoscelleuse
en ligne, totalement automatique, a 4 pistes, capable
de gérer 8 conteneurs par cycle. Cette solution permet
de satisfaire plusieurs exigences de conditionnement,
en atteignant une trés haute capacité de production.
La machine est adaptée pour I'emploi de conteneur
préformés dans tout type de matiére. Le systeme de
dosage volumeétrique, avec réglage électronique du poids
est tres polyvalente et permet le dosage d’une grande
variété de produits, liquides et pateux, tel que yaourt,
fromages, margarine, purée de fruit, confiture, méme en
présence de petites particules solides.

] L]
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The FILL SEAL 8L is an in line filling sealing
machine working on 4 rows and it can run 8
cups per cycle. Itis a completely automatic
machine able to satisfy different output,
able to reach high productivity. The machine
can run several kinds of containers. The
volumetric dosing and electronic weight
system allows to package a wide range of
liquid or doughy products such as yogurt,
cheese, margarine, jam even containing
small solid parts.

JlvHma no posnvBy n 3anavike, pabotarowyad ¢ 8
CcTakaH4yvKaMn/KOHTeNHePamMm 3a UMKIT. ATaMalLmHa
yAOBETBOPAET  MHOXKECTBO  [OTPEBHOCTEN
B yriakoBKe BbICOKOW  MpOM3BOANTENILHOCTY.
MatluvHa rogxoauT ANA WUCHOb30BaHUA rOTOBbIX
KOHTeiHepoB 13 ritoboro matepmarna.

Cuctema posauym rno O6bEMY C OJIEKTPOHHOM
pEerynpoBKoN Beca AB/IAETCA OYeHb MOKON u
roaxoauT AN1F LUMPOKON raMMbl MPOAYKTOB, Kak
JKUAKWX, TaK 1 KDEMOOBPa3HbIX, TaKUX KaK iorypTbl,
Cbipbl, MaprapvH, (bpyKToBoe Mope, Mapmenas,
Aaxe C cofep KaHNeM XKECTKUX BKITKOYEHNI.






CUSTOM

La FILL SEAL 3L & wuna riempitrice/
termosaldatrice in linea completamente

automatica a 3 piste realizzata per soddisfare
molteplici esigenze di confezionamento, in
grado di raggiungere alte capacita produttive
utilizzando contenitori di grandi dimensioni fino
a 1,5 kg.

La FILL SEAL 3L est une remplisseuse/
thermoscelleuse en ligne, totalement
automatique a 3 pistes, congue pour
satisfaire nombreuses exigences pour le
conditionnement, en mesure d’atteindre
hautes capacité productives pour les
conteneurs grand-format, jusqu’a 1,5 Kg.

The FILL SEAL 3L is an in line filling/sealing
machine working on 3 rows.

It is a completely automatic machine able to
satisfy different output, able to reach high
productivity. The machine can run several
kinds of containers up to 1,5 kg.

lMonHoCcThiO  aBTOMaTUMyYeckKaa  MalUuMHa
no po3nuBy u 3anavike [Aaa pabotel ¢ 3
cTakaH4YnkKaMu/KOHTenHepamu 3a LUK,
peliaeT MHOXECTBO ynakOBOYHbIX 3ajad,
crnocobHa paboTaTtb Ha BbICOKOM CKOPOCTH,
a Takxe rnogxoauT ANA KOHTENHEPOB
6osbLunx pasmepos Ao 1,5 kr.
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L’elevata versatilita delle soluzioni progettuali di

questi modelli consente il confezionamento di una
vasta gamma di prodotti liquidi e pastosi (yogurt,
formaggi, latte, margarina, burro, marmellata,
miele, sughi pronti, zuppe ecc.) anche contenenti
piccole parti solide in sospensione. Allo stesso
modo le macchine permettono di utilizzare
contenitori realizzati con qualsiasi tipo di materiale
(PP, PET, APET, alluminio, cartoncino accoppiato),
e differenti sistemi di chiusura sia da dischetto
prefustellato sia da bobina.

Ce modeéle est spécialement adapté pour le
conditionnement de produits liquides et pateux
méme contenant des marquants, tels que (yaourt,
fromage, lait, margarine, beurre, confiture, miel,
sauce, soupe, etc.). Elle permet également
I'utilisation de tout type de contenants (PR, PET,
APET, aluminium et carton complex) et différents
systemes de fermeture tels que opercules
prédécoupés ou films en bobines.

|
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The high versatility of these models allows
to package a wide range of liquid and
doughy products such as yogurt, cheese,
milk, margarine, butter, jam, honey,
sauces, soups, etc., even containing
some solid parts. The machines can
run several kinds of containers (such
as PP, PET, APET, aluminium, couplet
cardboard) and can seal both pre cut lids
and films coming from reel.

Ota wmopenb CripoekTupoBaHa B Pas/NYHbIX
BepPCHSAX, 4TONO3BOJIAET e/ MoAX0ANTb 4718 paboTbl
C LUMPOKON raMMOV [MPOAYKTOB, KaK XXUOKUX,
Tak M KpemoobpasHbIX (MorypT, Cbip, MOJIOKO,
maprapvH, macsio, mapmenag, Mén, roTtoBble
COYCbl, Cyrbl N TA) TaKXKe A0MyCTUMO COAEPKaHNE
HebOMbLLUMX  XKECTKUX  BKAOYeHWn.  MatuvHa
rno3BosiAeT paboTarb C roToBbIMU KOHTEMHepamm
npakTndeckn n3 soboro marepuana (PP, PET,
APET, aniomMmuHmi, MHOrFOC/IONHBINI KapTOH), a
TakXKe C pasHbIMyU CUCTeMamy 3aKpbITUA, TaKuMu
KaK 3arnavika rotoBo# BbIPYOIEHHON MaTUHKON
Wm 3arnavika rieHKou, MoaaroLLesicA C POIA.
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SEAL BOX

SEAL BOX é la linea di macchine riempitrici e saldatrici

ideali per differenti esigenze produttive (dalle piccole
produzioni fino a produzioni elevate per linee totalmente . :I
automatiche). Le Seal Box utilizzano la stessa tecnologia |
e ciclica di lavoro della serie Fill Seal, sono pero studiate f"‘_l et
per contenitori non impilabili. || prodotto viene dosato '_#,'
all’interno di contenitori preformati (in plastica, vetro e f.”
metallo) sui quali viene saldato un film compatibile da i -
bobina. 4
s 2N

i o~

Seal Box est la gamme de machine remplisseuses
et thermoscelleuses ideale pour diverses exigences
productives (a partir des petites productions, jusqu’aux
grands lignes totalement automatiques). Les machines
de la gamme Seal Box emploient la méme technologie et
cadence de travail de la gamma Fill Seal, mais elles sont
congues pour travailler avec conteneurs non empilables.
Le produit est dosé dans les conteneurs préformés (en

plastique, verre, ou métal) sur lesquels sera soudé un film
en bobine compatible.




™
SEAL BOX is the fill and seal machines line designed

to match different production requirements (from small
productions up to high productions by fully automatic
lines). The Seal Box models feature the same
technology and working cycling as the Fill Seal series,
but are conceived to run non-destackable containers.
The dosing system fill the product inside containers
(made of plastic, glass and metal) on the top of which a
compatible lidding film is sealed.

Cepua malumH Aa po3nvBa v 3anaviku yaoBrieTBOPALLas
LUMPOKMI CNEKTP MOTPEOHOCTEN KIIMEHTOB ( OT MasieHbKOM
npon3BoaANTENILHOCTU 710 BbICOKOIMPON3BOANTE[IbHOM
10/IHOCTbIO aBTOMaTUHYECKOMN INHUK). OTa Cepus NCrob3yeT
TOT JKe npuHUMn paboTbl, Kak n malumHbl cepun Fill Seal,
€MHCTBEHHOE OT/INYME B TOM, YTO MalUMHbI 3TOM JIMHENKHN
CrMpPOEKTUPOBaHbI A7 paboTbl C KOHTENHEpamMu, KOTOPbIE
HEBO3MOXXHO rojaBaTb aBTOMAaTUHYECKU W3 HaKOMUTEJIA.
lMpoayKT [O3upyeTcAa BHYTPb OTOBOrO KOHTeWHepa (U3
nnacTuka, cTekna v MeTasina), KOTopbifi B AalslbHenLem
3ananBaeTCcsA COOTBETCTBYHOLLEN M/IEHKON C POJIA.




La SEAL BOX 420 ¢ una linea automatica in grado di
termosaldare 4 contenitori per ciclo, ed é composta
da:

e nastro meccanizzato di alimentazione dei

contenitori;

o tavola rotante a stella a 8 posizioni azionata
meccanicamente;

e stazione di saldatura e taglio;

e nastro meccanizzato di espulsione dei
contenitori;

e pannello di controllo touch screen;

e protezioni antinfortunistiche;

e dimensioni del contenitore: diam. max 65 mm,
altezza max 220 mm.

[ modello SEAL BOX 420, come tutte gli altri modelli

della serie Seal Box, é realizzato in acciaio inox ed

alluminio anodizzato adatto a lavorare in ambienti

umidi.

Questa macchina & temporizzata e termoregolata

elettronicamente; il movimento delle teste saldanti

¢é di natura pneumatica; tali funzioni possono essere

controllate dal semplice pannello di controllo.

Le necessarie operazioni di manutenzione e pulizia

sono limitate ed estremamente veloci.

The SEAL BOX 420 is an automatic line able
to thermoseal 4 containers per cycle and it is
composed as follows:
e mechanical in feed conveyor;
e 8 positions star wheel, mechanically driven;
e sealing and cutting station;
e mechanical ejection conveyor;
e touch screen control panel;
» safety protections;
e dimensions of the container:

diam. 65 mm max, depth 220 mm max.
All the SEAL BOX machines are in stainless
steel and anodized aluminum and are suitable for
working in wet environment.
This machine is electronically controlled and
thermoregulated; the sealing group motion is
realized pneumatically and these functions are
driven by a control panel.
Cleaning and maintenance are easy and quick.



ILPRA SEALBOX 420 est une ligne automatique
adaptée pour le scellage de 2 ou plusieurs contenants/
cycle ; elle est composé de:

e Convoyeur mécanisé d’avitaillement des contenants,
e Table tournante a 8 positions mécanique,

e Station de scellage et découpe,

e Convoyeur d’éjection mécanisée,

e Panneau de contréble,

e Carters de protection.

e [ es dimensions des contenants: diam. 120 mm,
hauteur max. 220 mm.

Le modéle SEAL BOX 420, comme toutes les autres
modeéles de la série Seal Box, est réalisé en acier inox
et aluminium anodisé indiqué pour travailler dans
environnements humides.

Cette machine est temporisé et thermo-régulé
électroniquement ; le mouvement des tétes de
scellage est pneumatique; ces fonctions sont
contrélées par le panneau de contréle.

Les opérations de manutention et de nettoyage sont
extrémement rapide.

L
SEAL BOX 420
3910 aBTOMaTMyeckasa /IMHUA MOXeT pabotatb C 4

KOHTEeHHepamu 3a UMK/ M COCTOUT U3
*  MoTtopusuposaHHoro  nogaroLjero  rycTble
KOHTelHepbl KOHBeepa
* Kpyrnoro BpatyaroLerocq crona ¢ 8 mectamm

( MexaHn4eckoe ABMXKeHne)
» CraHuma 3anauiku n o6pesku
+ OTBOAHOV MeXaHU3NpOBaHHbIN KOHBENEP
» CeHcopHas naHesb yrpaBrieHns
*  3alynTHbIe KOHCTPYKUUM BOKPYr paboyes 30HbI
MaLLnHbI
Paamepbl KOHTENHEPOB Makc. AnaMm. 65MM, BbicoTa
220Mm
Mopgenb Seal Box 420, kak n Bce ocTasibHble MOAEN
OaHHOM JMHWUM, BBLIMNOJIHEHNA U3 HepXXaBeroLen
cTanu v aHoANPOBaHHOIO altOMUHWA, MOAXOANT A7
MCnonbL30BaHnA BO BIaXkKHOM paboyer cpeae
Bpemsa wn Temnepatypa 3anavikv Ha AaHHOHA
MaluMHe perynupyetca 9/IeKTPOHHO, ABUXEHuEe
CTaHUmy 3anaviku MHeBMaTu4eckoe; BCe QyHKUN
KOHTPOJ/IMPYIOTCA C aHenu yrnpaBrieHuns.
Ob6sszaTtenbHble  onepauuy M0 TEXHUYECKOMY
06C/Y)KUBaHNIO U YUCTKE OYEHb [POCTbie U He
TPEebYOT MHOIO BPEMEHMN.









Macchina realizzata interamente in acciaio inox / Machine entirely constructed
in INOX stainless steel / Machine construite entierement en acier Inox /

MatumHa nonHOCTbIO M3roTOB/IEHA M3 HepXKaBeroLLen cTanm

Dosatore volumetrico elettronico con otturatore lineare / Electronic volumetric
doser with linear dispenser heads / Doseur Volumétrique électronique avec
obturateur linéaire / O6beMHbIN 371EKTPOHHbIN JO3ATOP C JIMHENHbLIM 3aTBOPOM

Sistema H,0, per sanificazione contenitori / H,0, system to sanitize cups /
Systeme H,O, pour I'assainissement des conteneurs / H,0, cuctema ana
06paboTKM cTakaH4YMKoB

Valvola di sicurezza per controllo pressione liquidi lavaggio CIP / Safety Valve to control

pressure of liquids during CIP cleaning / Soupape de sécurité pour controle de pression
du liquide de lavage NEP / [lpegoxpaHnTenbHbli Knanax AN perynuposaqns AaBneHns

xunakoctu npu CIP molike

Lampade UV per sanificazioni capsule di alluminio / UV Lamps to sanitize
pre-cut foil lids /Lampes UV pour assainissement des opercules alu / Y®-
namnsl 4na 06paboTKM MaaTnHOK

Dispositivo automatico posizionamento coperchi salva aroma / Automatic positioning

device for lids / Dispositif automatique pour positionnement des couvercles de

bouchage / ABTomaTnyeckas cuctema no3nUNOHNPOBaHNSE KPbILLKN



Svolgimento e riavvolgimento film con stazione saldatura e taglio / Unwinding and rewinding film Sistema alimentazione contenitori con nastro motorizzato pick&place / Pick & Place
with sealing and cutting station / Déroulement et Enroulement du film avec station de scellage et system with motorized in-feed conveyor / Systeme d’alimentation des conteneurs
découpe / PasMoTKa 1 CMOTKa [IEHKM [171A CTAHLMN 3anaikn 1 06Pe3Ku par tapis motorisé type Pick&Place / Cuctema Pick & Place ¢ MoTOpu3npoBaHHbIM
nopamLMM KoHBeepoM AN1S MOAAYN KOHTE/IHepPOB

Impianto vuoto/gas per confezionamento prodotti in ATM / Vacuum/Gas system for Dosaggio per parti solide di grosse dimensioni con valvola a distribuzione rotante / Specialised dosing
packaging in MAP / Plant vide/gaz pour conditionnement des produits sous atmosphére system for larger solid particles with distributional rotating valve / Dosage des particules solides de
protectrice / CucTema Bakyym/ras Ans ynakoBKi G MOAMGHULMPOBAHHON rasoBoii cpeaoi grandes dimensions par soupape rotative / CneuuansHas cuctema 4o3aumm A5 60/IbLUNX KECTKNX
BKITI04EHMIT B POAYKTE C MOMOLLbI0 POTOPHOIO Pacrpeanen1TeNbHoro BeHTens

-
Magazzino di grande capacita / High capacity storage / Magasin haute Caricamento contenitori pieni tramite nastro motorizzato / Filled containers loading with
capacité /Hakonutenb 60/1bLL0N MOLHOCTH motorized in-feed conveyor / Chargement des conteneurs remplis par tapis motorisé /3arpy3ka

HarosIHEHHbIX KOHTEHEPOB C MTOMOLLLI0 MOTOPU3MPOBAHHOTO MOAAILLEr0 KOHBEepa



ILPRA SpA
Sede legale
20124 Milano - ITALY
Galleria Buenos Aires, 13
cap. soc. € 7.000.000 i.v.
c.f. eri. MI 0154200157
partita iva IT 01054200157
r.e.a. Milano 466339

ILPRA SpA
Direzione
27029 Vigevano (PV) - ITALY
Corso Pavia, 30
Tel: +39 0381 9071

Fax: +39 0381 88245

E-mail: ilpra@ilpra.com
www.ilpra.com

ILPRA SERVICE
Logistica e servizi tecnici
27036 Mortara (PV) - ITALY
Via E. Mattei, 21/23
Tel: +39 0384 9071300
Fax: +39 0384 293231
E-mail: ilpraservice@ilpra.com
www.ilpra.com

ILPRA SYSTEM ESPANA S.L.

Pol. Ind. Pla d’en Boet
¢/ Batista i Roca, 31-35. 1°
08302 Mataro (BCN) - SPAIN
Tel: +34 937573462
Fax: +34 937573900
E-mail: comercial@ilpra.es
www.ilpra.es

—
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ILPRA BENELUX B.V.
Hermesweg, 19
3771 ND Barneveld
NETHERLANDS
Tel: +31 342404730
Fax: +31 342404731
E-mail: info@ilpra.nl
www.ilpra.nl
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ILPRA SYSTEMS U.K. Ltd
Unit 7,RO24 Avro Gate
Broadmoor Road
South Marston Business Park
Swindon Wiltshire SN3 4AG UK
Tel: +44 1793832020
Fax: +44 1793828300
Email: reception.uk@ilpra.com
www.ilpra.co.uk
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ILPRA RUS LLC
Moscow
RUSSIA

Tel: +7 910 4572848

E-mail: russia@ilpra.com
www.ilpra.com

UNIMEC Srl
27036 Mortara (PV) - ITALY
Via E. Mattei, 21/23
Tel: +39 0384 90635
Fax: +39 0384 93659
E-mail: info@unimecsrl.com
Www.unimecsrl.com
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ILPRA AMERICA

120 New Britain Blvd
Chalfont, PA 18914

USA

Tel: +1 215 8220600
Fax: +1 215 8220662

E-mail: usa@ilpra.com

www.ilpra.us
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ILPRA HONG KONG Ltd
5/F, Concord Commercial Building
157 King’s Rd, North Point,
Hong Kong
Tel: +852 68886033
Fax: +852 30206099
E-mail: asia@ilpra.com
www.ilpra.asia




