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®PASTRY, BAKING AND GASTRONOMY CABINETS
ARMOIRES POUR PÂTISSERIE, BOULANGERIE ET GASTRONOMIE
SCHRÄNKE FÜR KONDITOREIEN, BÄCKEREIEN UND GASTSTÄTTENGEWERBE
ARMARIOS PARA PASTELERÍA, PANADERÍA Y GASTRONOMÍA
ШКАФЫ ДЛЯ КУЛИНАРНОЙ ВЫПЕЧКИ, ПЕКАРНИ И ГАСТРОНИМИИ

ARMADI PER PASTICCERIA,
PANETTERIA E GASTRONOMIA

  ACG57-10: Armadi riscaldati per gastronomia in acciaio inox - termostato 
30÷110 °C.
ACP57-10: Armadi lievitatori in acciaio inox - termostato 30÷110 °C - umidi� -
catore manuale - ventilatore centrifugo con auto reverse.

  ACG57-10: Heated cabinets for gastronomy in stainless steel - 30-110 °C 
thermostat.
ACP57-10: Proving cabinets in stainless steel - 30-110 °C thermostat - manual 
humidi� er - centrifugal fan with auto-reverse.

  ACG57-10 : Armoires chau� ées pour gastronomie en acier inox - thermos-
tat 30÷110 °C.
ACP57-10 : Armoires pour le levage de la pâte en acier inox - thermostat 
30÷110 °C - humidi� cateur manuel - ventilateur centrifuge avec changement 
de sens automatique.

   ACG57-10: Erwärmte Schränke für Gaststättengewerbe aus Edelstahl - 
Thermostat 30÷110 °C.
ACP57-10: Erwärmte Schränke für Gaststättengewerbe aus Edelstahl - Thermo-
stat 30÷110 °C - manueller Luftbefeuchter - Radialventilator mit Reversierbe-
trieb.

  ACG57-10: Armarios calentados para gastronomía en acero inoxidable - 
termostato 30÷110 °C.
ACP57-10: Armarios fermentadores en acero inoxidable - termostato 30÷110 
°C - humidi� cador manual - ventilador centrífugo con autoreverse.

  ACG57-10: Подогреваемые шкафы для гастрономии из нержавеющей 
стали - термостат от 30 до 110 ° С.
ACP57-10: Расстоечные шкафы из нержавеющей стали - термостат от 30 до 
110 ° С - ручной увлажнитель - центробежный вентилятор с автореверсом.
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230V/1N/50-60Hz

POTENZA POWER
PUISSANCE LEISTUNG
POTENCIA МОЩНОСТЬ

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L’ EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
ОБЪЕМ УПАКОВКИ

MODELLO MODEL
MODÈLE MODELL
MODELO МОДЕЛЬ

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACIÓN ПОДКЛЮЧЕНИЕ

DIMENSIONI IMBALLO
PACKAGED DIMENSIONS
DIMENSIONS DE L’ EMBALLAGE
VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
РАЗМЕРЫ УПАКОВКИ

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES РАЗМЕРЫ

PESO NETTO NET WEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO ВЕС НЕТТО

PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO ВЕС БРУТТО

CAPACITÀ CAMERA COTTURA
COOKING CHAMBER CAPACITY
CAPACITE DE LA CHAMBRE DE CUISSON
FASSUNGSVERMÖGEN DER BACKKAMMER
CAPACIDAD CÁMARA DE COCCIÓN
ВМЕСТИМОСТЬ ПЕЧНОЙ КАМЕРЫ

TEMPERATURA DI LAVORO
WORKING TEMPERATURE
TEMPERATURE DE TRAVAILAR
BEITSTEMPER ATUR
TEMPERATUR A DE TRABAJO
РАБОЧАЯ ТЕМПЕРАТУРА


