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inteneritrice bistecche - taglia strisce
steak tenderizer - meat strip cutter
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watt/Hp r.p.m. mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm mm Kg mm kg

Drake 370/0,50 230V/50Hz 110 250 30x250 397 287 480 390 330 180 157 460 685 31 720x570x800 43

Po
te

nc
ia

Po
tê

nc
ia

Al
im

en
ta

ci
ón

Al
im

en
ta

çã
o

Gi
ro

 ro
di

llo
s/

cu
ch

ill
as

Gi
ro

s 
ro

lo
s 

/ l
ãm

in
as

 An
ch

o 
ro

di
llo

s
La

rg
ur

a 
ro

lo
s

 

Di
m

en
si

on
es

 to
lv

a 
de

 c
ar

ga
Di

m
en

sõ
es

 tr
em

on
ha

 d
e 

ca
rg

a
 

A B C D E F G H L

Pe
so

 n
et

o 
Pê

so
 li

qu
id

o 
 

 

Di
m

en
si

on
es

 e
m

ba
la

je
 

Di
m

en
sõ

es
 e

m
ba

la
ge

m
 

 
 

Pe
so

 b
ru

to
 

Pê
so

 b
ru

to
 

 
 

1 3 1

DRAKE
inte
ste

Gi
r G

Di
m

en
si

on
es

 to
lv

a 
de

 c
ar

g
Di

m
en

sõ
es

 tr
em

on
ha

 d
e 

ca
rg

 

A B C D E F

Optional

Optional

Lavorazione carne - Meat processors

• Macchina inteneritrice e taglia strisce per carni e 
pesce. 

• Realizzata in acciaio inox AISI 304.
• Ampia e pratica introduzione prodotto.
• Coperchio facilmente rimovibile per le operazioni 

di pulizia.
• Facile rimozione e sostituzione del gruppo lame.
• Rulli lame facilmente smontabili per una pulizia più 

approfondita.
• Doppio sistema di riduzione con cinghia e scatola 

ad ingranaggi in bagno d'olio.

 • Steak and fish tenderizing and stripes cutting 
machine.

 • Stainless steel 304 construction.
 • Wide feeding income.
 • Easily removable cover for cleaning purposes.
 • Blade assembly easily removable and changeable.
 • Blade drums easily detachable for a deeper 
sanification.

 • Double reducer system with final oil bath gear box.

1. Gruppo lame inteneritrice con 
96 lame
Tenderizing blade assembly with 
96 blades

2. Gruppo lame taglio:
da 10 mm con 48 lame
da 15 mm con 32 lame
Cutting blade assembly:
10 mm with 48 blades
15 mm with 32 blades


