45K

dispenser
shrink wrapper

Ideati per il confezionamento di alimenti come
camne, formaggio, pasta, frutta e verdura freschi;
i dispenser offrono un servizio veloce e igienico
nei supermercati, macellerie e gastronomie in
genere, dove il commercio di prodotti freschi
richiede un confezionamento giornaliero veloce
e sicuro.

Struttura in acciaio inox.

Rulli e astine in alluminio anodizzato.

Piano riscaldante regolabile tramite termostato.
Profilo teflonato (non provoca fumo).

Designed for packing meat, cheese, pasta,
fruits and vegetables, our wrapping machines
offer a fast hygeninc service for supermarkets,
butcher’s, delicatessens and wherever fresh
products retail needs a quick and safe daily
packaging.

Stainless steel body.

Anodized aluminium rollers and rods.

Heating surface temperature adjustable by
thermostat.

Teflon coated section. (do not smoke).

1. Profilo teflonato
Teflon-coated section
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