- Fo R N I P E R GASTRO N OM IA ELECTRIC - MULTI FUNCTION CONVECTION/DIRECT STEAM INJECTION GASTRONOMY OVENS
q FOURS POUR GASTRONOMIE COMBI A CONVECTION/VAPEUR DIRECT - ELECTRIQUE GE-GD

M I STI co NVEZI 0 N ENAPO RE ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN ELEKTRISCHE MISCHOFEN KONVEKTION / DIREKTDAMPF - GE-GD

HORNOS PARA GASTRONOMIA MIXTOS CONVECCION/VAPOR DIRECTO- ELECTRICOS GE-GD
DI RETTO = EI.ETTR I CI G E'G D TACTPOHOMMYECKME NEYN CMELIAHHOTO PEXXUMA - KOHBEKLIMOHHbII/C NPAMON MOAAYEN NAPA - SNEKTPUYECKUE GE-GD

O GE5-7-10: Elettromeccanico - struttura in acciaio inox -timer 0120’ - ter-
mostato 70+-300°C - illuminazione interna - ventilatore centrifugo con autore-
verse - umidificatore manuale - scarico acqua - selettore a 4 funzioni (conve-
zione, vapore, misto, raffreddamento a porta aperta) - porta con doppio vetro
(vetro interno apribile) e cerniere regolabili.

GD5-7-10: Digitale con controllo elettronico - struttura in acciaio inox - illumi-
nazione interna - ventilatore centrifugo con autoreverse - scarico acqua - 99 pro-
grammi - fino a 4 cicli in sequenza automatica - display - oltre 90 ricette memo-
rizzate - sistema di controllo automatico del clima - autodiagnosi - programma
di lavaggio semiautomatico - porta con doppio vetro (vetro interno apribile) e
cerniere regolabili - sonda al cuore multipunto - doccetta.

Accessori: Cavalletto.

% GE5-7-10: Electro-mechanic - stainless steel structure - 0<-120" timer -
70--300°C thermostat - internal light - centrifugal fan with auto-reverse - ma-
nual humidifier - water drain - 4 functions selector (convection, steam, combi,
open door cooling) - double glazed glass door (internal glass opens) and adjust-
able hinges.

GD5-7-10: Digital with electronic control - internal light - centrifugal fan with
auto-reverse - water drain - 9 programs - automatic cooking sequence of ma-
ximum 4 cycles - display - 90 pre-loaded recipes - automatic climate control
system - auto-diagnosis - semiautomatic cleaning program - double glazed
glass door (internal glass opens) and adjustable hinges - multi-point core probe
- hand shower.

Accessories: Stand.

O GE5-7-10: Electromécanique - structure en acier inox - timer 0120’ -
thermostat 70+300°C - éclairage interne - ventilateur centrifuge avec autore-
verse - humidificateur manuel - vidange de I'eau - sélecteur a 4 fonctions (con-
vection, vapeur, combi, refroidissement a porte ouverte) - porte avec double
vitre (vitre interne ouvrable) et charniéres réglables.

GD5-7-10: Digital avec contréle électronique - structure en acier inox - éclai-
rage interne - ventilateur centrifuge avec autoreverse - vidange de I'eau - 99
programmes - jusqu'a 4 cycles en séquence automatique - display - plus de
90 recettes mémorisées - systéme de contréle automatique du climat - auto-
diagnostique - programme de nettoyage semi-automatique - porte avec double
vitre (vitre interne ouvrable) et charniéres réglables - sonde a coeur multipoint
- douchette.

Accessoires: Chevalet.

e GES5-7-10: Elektromechanisch - Aussengestell aus Edelstahl - Timer 0120’
- Thermostat 70--300°C - Innenbeleuchtung - Fliehkraftventilator mit auto-
matischer Drehumkehr - manueller Lufthefeuchter - Wasserablauf - Betriebsar-
tenschalter mit 4 Funktionen (Konvektion, Dampf, Gemischt, Abkuehlung mit
offener Tiir) - Innenbeleuchtung - Doppelglasstiir (Innenfenster zu 6ffnen) und
einstellbare Scharniere.

GD5-7-10: Digital mit elektronischer Steuerung - Aussengestell aus Edelstahl
- Innenbeleuchtung - Fliehkraftventilator mit automatischer Drehumkehr -
Wasserablauf - 99 Programme - Bis zu 4 Zyklus in automatischer Abfolge - Di-
splay - Uber 90 gespeicherte Rezepte - Automatische Temperaturiiberpriifung
- Selbstdiagnose - Halbautomatischer Reinigungsprogramm - Doppelglasstiir
(Innenfenster zu offnen) und einstellbare Scharniere - Mehrpunktsonde am
Kern - Handbrause.

Zubehdr: Untergestel.

DOCCETTA / HAND SHOWER
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ELEKTRISCHE KONVEKTIONSOFEN FN-GN ELEKTRISCHE MISCHOFEN KONVEKTION / DIREKTDAMPF - GE-GD MISTI CONVEZION ENAPORE

HORNOS PARA GASTRONOMIA MIXTOS CONVECCION/VAPOR DIRECTO- ELECTRICOS GE-GD
TACTPOHOMMYECKME NEYN CMELIAHHOTO PEXXUMA - KOHBEKLIMOHHbII/C NPAMON MOAAYEN MAPA - SNEKTPUYECKUE GE-GD DI R ETTO = EI.ETTRI CI G E'G D

MODELLO MODEL

MODELE MODELL GE/5 GE/7 GE/10 GD/5 GD/7 GD/10 CAVG57 CAVG10
MODELO MOZENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG 7,25 kW 12,5 kW 14,5 kW 7,25 kW 12,5 kW 14,5 kW /
POTENCIA MOLLHOCTb

ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY

BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG 400V/3N/50Hz /
ALIMENTACION NOAKMIOYEHUE

CAPACITA CAMERA COTTURA

L T— 5xGNI/T 7xGN1/T 10XGNI/1 5xGN1/1 7xGN1/1  10xGN1/1
FASSUNGSVERMOGEN DER BACKKAMMER P=70 mm P=70 mm P=70 mm P=70 mm P=70 mm P=70 mm

CAPACIDAD CAMARA DE COCCION
BMECTUMOCTb NEYHOM KAMEPbI

TEMPERATURA DI LAVORO

WORKING TEMPERATURE

TEMPERATURE DE TRAVAILAR o

BEITSTEMPER ATUR 70+-300°C /

TEMPERATUR A DE TRABAJO

PABQYAA TEMMEPATYPA

g:m:x::gm; ﬁLh::E'isslgl,:éEN 830x700x 830x700x 830x700x 830x700x 830x700x 830x700x 830x585x 830x585x
DIMENGIONES TETTER 595h (mm)  790h (mm)  970h (mm)  630h (mm)  790h (mm)  1000h (mm) 850h (mm)  750h (mm)
PESO NETTO NETWEIGHT

POIDS NET NETTOGE WICHT 50Kg 62 Kg 76 Kg 53 Kg 72Kg 82Kg 15Kg

PESO NETO BECHETTO

PESO LORDO GROSS WEIGHT

POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT 60 Kg 82Kg 96 Kg 60 Kg 82Kg 95Kg 17Kg

PESO BRUTO BECEPYTTO

DIMENSIONI IMBALLO

———— 920x740x  920x750x  960x800x  980x820x  980x820x  980x820x  940x690x  940x690x
VERPACKUNGSABMESSUNGEN 730h(mm)  980h (mm)  1110h(mm) 720h (mm)  800h(mm)  1110h (mm) 870h (mm)  770h (mm)
DIMENSIONES DEL EMBALAJE

PA3MEPbI YIAKOBKH

VOLUME IMBALLO PACKAGED VOLUME

VOLUME DE EMBALLAGE  VERPACKUNGSVOLUMEN 0,497 m? 0,676 m* 0,852 m? 0,579 m* 0,643 m® 0,892 m* 0,560 m* 0,500 m*
VOLUMEN DELEMBALAJE  OBBEM YTTAKOBKI

O GE5-7-10: Electromecénico - Estructura de acero inoxidable - temporizador
0--120'- termostato 70--300°C - iluminacién interna - ventilador centrifugo con
funcion autoreverse - humidificador manual - descarga de agua - selector de

4 funciones (conveccién, vapor, mixto, enfriamiento con puerta abierta) - ilu- i i
minacion interna - puerta con cristal doble (vidrio interno abrible) y bisagras W v 1
ajustables.

GD5-7-10: Digital con sistema de control electrdnico - estructura de acero ino-
xidable - iluminacién interna - ventilador centrifugo con funcién autoreverse
- descarga de agua - 99 programas - hasta 4 ciclos en secuencia automatica -
display - més de 90 recetas memorizadas - sistema de control automético de la
temperatura - funcién autodiagndstico - programa de lavado semiautomético
- puerta con cristal doble (vidrio interno abrible) y bisagras ajustables- sonda al
corazén multipunto - ducha. 'Q{
Accesorios: Caballete.

|

cranu -Taiimep 0<120 muH. - Tepmoctar 70+300°C - BHyTpeHHasA
noAcBeTKA - LEHTPOOEXHbIi BEHTUNATOP C aBTOMATUYECKOi CMEHOIA
HanpasneHna BPaLLeHna - BbiNycK BOAbI - NepekayaTent GYHKUMii ¢ 4 non.
(KOHBEKLVMOHHDIA HarpeB, NapoBOi Harpes, KOMOWHUPOBAHHbIA Harpes, CAVGST
OXNaXJeHue npu OTKPbITON ABepKe) - BHYTPeHHAA NOACBETKA - ABepKa ¢
ABOIHbIM CTEKNONaKeTOM (OTKpbIBatOLLEECA BHYTPEHHee CTeKNO) 1 perynu-

G GE5-7-10: JnekTpomexaHuuyeckaa - KOpMyC M3 HepxaBeloLLeil \d

pyemble netu.
GD5-7-10: LindpoBas ¢ 3neKTPOHHLIM KOHTPONEM - KOPMYC U3 HepKaBetoLLeil
(TanM - BHYTPeHHAA MOACBETKA -  LIeHTPOOEXHbI  BeHTUAATOp ¢

aBTOMATYeCKO CMeHOl HanpaBneHua BpalleHus - Bbinyck BoAbl - 99
Nporpamm - 210 4 LIMKNOB aBTOMATUYECKOI NOCNe0BaTeIbHOCTY - AuCnnei -
6onee 90 nporpammupyembix peLienToB- (UCTeMa aBTOMATUUECKOr0 KOHTPOAIA
(pefbl - aBTOAMArHOCTMKA - MPOrpamMma MoayaBTOMATUYECKON OUUCTKM - SONDA AL CUORE / CORE PROBE
ABepKa C ABOMHbIM CTeKNonakeToM (OTKpbIBaKLLeeca BHyTpeHHee CTeKNo) u

perynupyemble NeTAN - 4aTYUK C MHOTOTOYEYHOI CepALIeBIHON - AyLL.

Komnnexmyrowue: Ctolika.
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