Dati tecnici Technical data Datos tecnicos

Capacilé vasca Bowl capaciy
Motore principale Main mofor
Mofore caricatore

Capacidad folva

Moor principal
Loader motor Motor dlevador

Peso Weight
(mocchina + caricatore|  (mach. + loader]

Peso
(maq. + elev)

Dimensiont Dimensions Dimensiones

i

Dai tecnici Technical data Datos tecnicos

Capacits vasca Bowl capacily
WMotore principale Main mofor
Motore caricatore Loader motor

Capocidad foba

Motor principal
Motor elevador

Peso Net weight Poso nefo
> |(macchina + caricatore]|  (macch. + loader) (maq. + carg )

Dimensiont Dimensions Dimensiones

Dati e misure non sono impegnalivi. Lo Difa s iserva di apportare modifiche fecnico costruive senza darne preawiso.
ATTENZIONE: protezioni  sicurezze posson essere siaf imosse per scopi lsirativi. Tute le prolezioni devono essere ol loro posto durante o lavorazione,
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IMPASTATRICI MOD. K750 - K1000
Macchine miscelalrici per ['vflizzo in industie di medie e grandi dimensioni

«Impasta e miscela ogni fipo di predolto di came e conserve desfina alla produzione di salumi, hamburger, insclate,
preparati var

<l sistema di miscelazione @ doppio albero mescolatore con palette inersecanti garantisce un frattamento delicato
del prodotto e [ottenimento di impasti omogenei

« Due portele di scarico poste softo a vasca assicurano il riempimento simulaneo di due vagonett

Lo robusta coshuzione in aceiaio inox e una meccanica affidabile le rende adatie ad un uso durevole ed esente
do manutenzioni

« Superici lsce e assenza di angoli vivi per una veloce ed efficace pulizia. Le portelle di scarico complelamene

pochi afimi senza uso di ulensii sono facil

[ asiaiici Omel possono essere equipaggiale con un sislama di variazione di velocita dei

escoltor: per ogn 150 i procoe s possble uilizsere Ia veloct a lavrazione i aderto

» Correlo elevotore icravlico integroo, . ) ) ‘

ni impastatrice jestito da un PLC per la programmazione

e D e o oot e posions esere monrcls 8 un crvple vidko &
sfioramento a tecnologia “TOUCH scn( N". Cio permette la gestione di cicli di impasto anche complessi per la
lovrszionsd qulunaus o i prodol

e alle draive comni
< Rousning & inllare un stema o evaggle automalico ¢ un dispensalors di iuidi o soline

* IMPASTATRICI CON INIEZIONE DI CO,
Limpianto di iniezione di CO2 permete di raggiungere femperature anche fino a -40°C. La
possibilita di ridurre la temperatura del prodoto impedisce la formazione di batteri ¢ permette la
lavorazione di prodolti che clrimeni potrebbero venire danneggiati durante I'impasto

= CO, INJECTION MIXERS
The CO2 injcion aysem allows o reochfemperaures down o 40°C. The possbily ofredcing
the temperature of the product preven's from the formaion of bacteria and permils he processing of
products which oot could be demaged during he mixing

) AMASADORAS INYECCION DE €O,
Lo nsclociondo nyecciondo a3 CO2 prnie clanzer tompsraurs st 40°C. Lo posbded
de reducir a femperctura del producto impide o formacién de baclerios y permite la elaboracién
de productos que de ofro modo pudiesen verse perjudicados durante el ama sado,

« Pannello di comando elefironico per la programmazioni dei cicl i lavoro.

= Control panel forthe programming of

ing cycles.

¢ Panel electrénico para la programacién de los ciclos de frabojo.
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MIXERS MOD. K750 - K1000
= Mixers for the use in medium and big indusirie
= They con mix any Kind of procct destined 1 he production of susages, hamburger,sclads and ready made

ucts

= The mixing system with double shafts with itersecting paddles guarantees a delicate freatment of the product and
the achievement of a homogeneous mixture.

T dicharging povt locaod sl he b ctsure the simllaneous g of wo buggies

= The strong consirction in stainless steel and @ relioble mechanics makes them adapt fo @ durable use free from
maintenance.

* Smooth surfoces and ok of comers fr et and fecive clening. The discharging ports compltly emovable
in few instanis withou fools are eatsy fo

= Gn'7eauest all Omel mixers can be equipped with o syt for h vriaon of seed o o mixing arms: il be

posible 19 e e modt sorable spoed fo each ype of b1

Fregrated vl |codePrEd ol ol n -

W Every mixer can with an electronic control panel managec @ PLC for the automatic programming
of miing eycles. Al o netons of he machine con P.:nmma o lrge “TOUCH SCREEN” P
This cllows the axecufin of even complax mixing cyeles processing of any kind of prod

= Accident prevention profections. essured by sensors e e ah ety e domve ot
= Machine conforming o he EC dires

= oty of mselieg on suomore weshing system and o spenser of s and sfne.

DORAS MOD. K750 - K1000
 Méquinas para el empleo en grandes y medianas industrias.
o todo o do producos desinadas a la produccién de embufidos, hamburguesa,
0 El sistema de mez.:lp doble el mezclador con palas garaniza un rto delcado delproductoy a oblencén
de mezclas hom:
Do paeros o Sorge bojola cub aseguron el lenado simléneo de dos cartos.
Lo obusa consivccin enacer noxdobley una fabl mecénic cseguro un emplo duraderoy I exime de

o Soparfcios T y ausonca de squina pora una répiday ofcoz mpiozo.Los pueris do doscargo comploamerie

desmericbles ot pocofampo sin empieo o hrromiencs) lahacen écil do impor

0 Elovador hidréulico infegra

{ Boo peticién todas las Omet pueden ser squipadas con un sisiema ds variacién de velocidad
SN A A A W posible encontrar l velocidad de elaboracion més adecuodo.

0 Codla mécuine amasodora pued ber ok con un panel e mendo slecrénico conolad por un PLC para t
programacion en automdico de los ciclos de rabao. Todas las funciones de la maquina pueden ser monitorizadas
sobre una amplia panfalla sensora con fecnologia “TOUCH SCREEN. Lo que fambién permite la gestién de ciclos
completos de mezclas para la elaboracién de cualquier fipo de producto.

1 Stoma de proteccion conia aceidenies] Gsegurads por sensores confielados por una cenfalia leciénica
de méxima seguridad.

\quina conforme a las normas comunitarias,
{ Posibilidad de instalar ciclos de lavado automatico y anédido de liquidos y salinas
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*La disfanziatura ira l gruppo ridufiore e la vasca nei
modelii K750 e K100, isola il prodoto dagli oli
Iubrificanti del movimento e allo stesso fempo profegge
la meccanica da eventuali infiraziont di acqua

# The spacing between the gearbox and the mixing bowl
in the models K750 and K1000 isolates the product
rom the lubricating oils of he cive and profects e
mechanics from possible nfilraions of water.

Lo disonda enve ol gupe raducory I cubo de mezclo
en los modelos K750 y K1000 aisla al pmduciodl\
xeits hiriconle ol pismo fompolSURSEP
macinismo da avanhides Hivociogei BB



