
Камерные вакуумные машины 

Настольные вакуумные 
машины 
Небольшие машины для серьезной работы
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Вакуумные камерные машины уже давно 
являются стандартным оборудованием для 
профессиональных предприятий общественно-
го питания, магазинов, мясо и рыбокомбинатов, 
а также применяются на предприятиях 
непищевого профиля (фармацевтика, электро-
ника и пр.). 
Быстрое и простое управление всеми настоль-
ными машинами WEBOMATIC обеспечивает 
постоянное и неизменно высокое качество 
упаковки. Все настольные модели WEBOMATIC 
оборудованы электронным блоком управления, 
что существенно упрощает процесс упаковки и 

гарантирует оптимальный, соответствующий 
продукту вакуум.
Все модели серии «С», оснащаются компьюте-
ром WEBOMATIC C 3000 S с оптимизированным 
сенсорным контролем заданного значения ваку-
ума и ограничением по точке кипения. Это 
позволяет сократить потерю веса продукта при 
максимально высоком вакууме.
Все машины WEBOMATIC соответствуют 
действующим европейским нормам CE, EMV и 
DIN-GOST.

Камерные вакуумные машины 

Формула свежести:  
WEBOMATIC + Вакуум  

easyPACK-mk2 
Компактная

Успешная  разработка  WEBOMATIC для  быстрой 
вакуумной упаковки Ваших свежих  продуктов 
или приготовленных блюд – в продовольствен-
ных магазинах, супермаркетах, предприятиях 
общественного питания или ресторанах. 
Hовую модель easyPack-mk2 характеризуют 
простота в работе, удобная внутренняя 
конструкция, камера  из высококачественной 
нержавеющей стали, прочное исполнение и 
мощный вакуумный насос Busch производитель-
ностью 18 м3/ч. Работа этой машины приблизи-
тельно на 80 % быстрее в сравнении подобных 
по классу машин.
Возможна поставка с дополнительными 
функциями «Газации» и «Мягкого обжима».

E 15 basic
C 15-HL
Универсальная 
Небольшие машины с высокой производитель-
ностью: Если вы не располагаете достаточными   
производственными площадями, но не хотите 
отказываться от высокой производительности, 
надежные и эффективные вакуумные машины 
E 15 basic и  С 15-HL – Ваш лучший выбор!
Эти машины найдут свое применение на любых 
пищевых производствах, на предприятиях 
общественного питания и в ресторанах, а также 
на непищевых предприятиях – в медицине, 
электронике и в банковском секторе.
Модификация С 15-HL оснащена в серийном 
исполнении компьютером WEBOMATIC 3000 S, 
также в стандартную  комплектацию входят 
функции «Газации» и «Мягкого обжима» для 
бережной упаковки специфических продуктов. 
Эти две функции применимы также к настоль-
ной модели E 15 basic в качестве опций.
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E 15-D basic /
C 15-HLD
Для небольших 
продуктов
Здесь все включено: высокая  производитель-
ность и наличие двух сварочных планок 
являются основными преимуществами 
вакуумных машин C 15-HLD и недорогой 
базовой модели E 15-D basic. Благодаря 
расположению сварочных планок («Z»-
расположение) она наилучшим образом 
подходит для упаковки продуктов небольшого 
размера. 
Модификация «С» стандартно оснащена 
компьютером WEBOMATIC 3000 S, использует 
серийные функции «Мягкого обжима» и 
«Газации» для обеспечения щадящего режима 
вакуумирования деликатных продуктов. Эти две 
функции применимы также к настольной 
машины E 15-D basic в качестве опций. 

На фотографии показана машина С 15-HLD на подставке 

из нержавеющей стали (в качестве опции).

E 16-D 
C 16-D
Для длинномерных 
продуктов 
Просто двойной размер: Благодаря удвоенной 
длине камеры, составляющей 900 мм и особой 
конфигурации расположения  сварочных  
планок («D»-расположение) на поперечных 
сторонах камеры, настольные машины E 16-D и 
C 16-D WEBOMATIC являются наиболее 
подходящими для вакуумной упаковки 
длинномерных продуктов, например колбасных 
батонов, угря или лосося.
Модель C 16-D также оснащена компьютером 
WEBOMATIC 3000 S и имеет функции «Mягкого 
обжима» и «Газации» для обеспечения щадящего 
режима вакуумирования деликатных продуктов. 
Для настольной модели E 16-D две функции 
«Mягкого обжима» и «Газации» применимы в 
качестве опций. Обе модели имеют встроенный 
высокопроизводительный 3-х фазный насос 
Busch.
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 Модель  Размер  Сварочные  Расположение   Мягкий  Подключение Подставка из    Вакуумные насосы          

  вакуумной планки сварочных Газация обжим Green-Vac  нержавеющей 18m3/ч  21m3/ч  21m3/ч

  камеры мм   мм    планок MAP ESA  GV  стали UW  1 ~ 1 ~ 3 ~ 

 easyPACK-mk2 370 x 400 x 130  1 x 350  V  опц.  опц.  опц. опц. l  –  –
 E15 basic  430 x 500 x 180  1 x 420  V  опц.  опц. опц. опц. –  опц.  l
 E15-D basic  430 x 500 x 180  2 x 420  Z  опц.  опц.  опц. опц. –  опц.  l
 E16-D  900 x 320 x 120  2 x 300  D  опц. опц. опц.  опц. –  опц.  l
 C15-HL  430 x 500 x 180  1 x 420  V  l  l  опц.  опц. –  опц.  l
 C15-HLD  430 x 500 x 180  2 x 420  Z  l  l  опц.  опц. –  опц.  l
 C16-D  900 x 320 x 120  2 x 300  D  l  l опц.  опц. –  опц.  l

Технические характеристики 

–  = невозможно
l  = серийное оснащение
опц.  = возможно, как дополнительная опция 

© WEBOMATIC 11/2008.  Авторские права защищены.

Оставляем за собой право на технические 
изменения.
Все изделия WEBOMATIC соответствуют 
действующим европейским нормам CE, EMV, 
DIN-GOST. 
 

Контрольные панели WEBOMATIC 
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= расположение сварочных планок

CT 50-mk2

Только для модели easyPack-mk2:
•  Простое управление нажатием клавиши
• Матричный дисплей
•  Функция быстрой остановки вакуумного 

насоса
• Влагозащищенная лицевая  панель 
•  Функции «Mягкого обжима» и «Газации» 

доступны как опции
• Диагностика ошибок
• Надежное исполнение

CT 100
Стандартно для всех моделей серии «E»: 
• Простое управление нажатием клавиши
 • Светодиодная индикация
•  Функция быстрой остановки вакуумного 

насоса 
• Влагозащищенная лицевая  панель 
•  Функции «Mягкого обжима» и «Газации»  

доступны как опции 
 • Надежное исполнение
•  Двойное запечатывание (1 сварочная струна + 

1 обрезная)

C 3000 S
Стандартно для всех моделей серии «C»: 
•  10 программ, выбираемых простым нажатием 

клавиши
•  Оптимизированный сенсорный контроль 

заданного значения вакуума с распознаванием 
точки кипения с помощью цифрового дисплея 

•  Двойное запечатывание (1 сварочная струна, 1 
обрезная струна, с раздельным управлением) 

•  Функция быстрой остановки вакуумного 
насоса

•  Функция «Газации» с сенсорным управлением с 
цифровыми показателями

•  Функция «Mягкого обжима» с сенсорным 
управлением с цифровыми показателями

• Диагностика ошибок
•   Влагозащищенная лицевая  панель 
• Надежное исполнение

Maschinenfabrik GmbH
Hansastr. 119
D-44866 Bochum
Телефон  +49 (0) 2327-3099-0
Факс  +49 (0) 2327-3099-29
info@webomatic.de
www.webomatic.de


