SPEZZATRICI E ARROTONDATRICI PER PIZZA E PANE
DIVIDER AND ROUNDER FOR PIZZA AND BREAD

EETnmn

Ercolina Plus & in grado di imitare il lavoro manuale
delluomo separando limpasto in palline di uguale pezzatu-
ra, perfettamente arrotondate. Tutte le fasi della lavorazio-
ne sono azionate da leve. Nella versione semi-automatica
le fasi di pressatura e taglio sono automatiche, mentre
larrotondamento si avvia tramite leva. La spezzatrice divide
limpasto in porzioni perfettamente uguali. Nella versione
semiautomatica le fasi di pressatura e taglio avwwengono
tramite un joystick posizionato sul pannello comandi della
macchina, mentre nella versione automatica, che memo-
rizza fino a 10 programmi, € possibile regolare il tempo di
pressata e di taglio tramite il pannello di controllo.

Ercolina plus imitates the manual skill of an expert in sepa-
rating the dough into perfectly round balls of equal size.

All stages of this work are controlled with levers. In the
semi-automatic version the stages of pressing and cutting
are automated, while forming the dough into a ball shape

is started with a lever. The machine divides the dough into
perfectly equal portions. In the semi-automatic version the
stages of pressing and of cutting are controlled with a joysti-
ck mounted on the control panel. With the automatic version,
which memorises up to 10 programs, you can regulate the
pressing and dividing time using the control panel.

SPEZZA-ARROTONDATRICI PER PIZZA E PANE / DIVIDER AND ROUNDER FOR PIZZA AND BREAD

MODELLO FORMA | DIM. EXT. | DIVISIONI| GRAMMA- | CAPACITA | CAPACITA | UTILEVASCA | PESO |POTENZA
MODEL SIZE | AxBxHcm | DIVISIONS | TURA | DICARICO| ORARIA BOWL WEIGHT | POWER

GRAMMAGE LOADING CAPACITY DIMENSIONS kg Kw

CAPACITY PER HOUR
Kg pz @cm | hecm

ERCOLINAPLUS| O | soxsmwiss | 15 100/260 15/4 1200 | 40 | 65 | 173 055
PRCOLNAPLUS | O | eoxsrxtes | 22 50/180 11/4 1900 | 40 | 65 | 173 0,55
ERCOLINAPLUS | O [ eoxmwiss | 30 40/135 1.2/4 2700 | 40 | 65 | 173 0,55
SRCOLINAPLUS | O | esxesires | 15 100/260 | 1.5/4 1800 | 40 | 65 | 230 13
PRCOLINAPLUS| O | esussxtes | 22 50/180 11/4 2600 | 40 | 65 | 230 13
SPEZZATRICI PER PANE / ROUNDER-DIVIDER FOR BREAD
MODELLO FORMA | DIM.EXT. | DIVISIONI| GRAMMA- | CAPACITA | CAPACITA | UTILEVASCA | PESO | POTENZA
MODEL SIZE | AxBxHcm | DIVISIONS | TURA | DICARICO| ORARIA BOWL WEIGHT | POWER

GRAMMAGE LOADING CAPACITY DIMENSIONS kg Kw

CAPACITY PER HOUR
Kg pz @cm |hcm

ERCOLINA [] | esxesxi10| 20 150/800 3/16 1200 [51,2x40.9) 10 | 205 075
ERCOLINA
0N QO | e5xé5x110| 37 30/130 | 1.1/48 | 3.300 3% | 75| 205 075
ERCOLINA
37150 A Q | e5xe5x110| 37 40/150 | 15555 | 3300 | 368 | 7.5 | 205 075






