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ITA E una macchina adatta per le medie e grosse pastic-
cerie, panifici e gelaterie. Costruita interamente in acciaio di
grosso spessore & una macchina robusta, silenziosa e di lunga
durata. Il cambio della velocita avviene gradualmente mediante
un variatore da azionare a macchina in moto mediante un volan-
tino posto sul fronte della macchina. La trasmissione con cinghia
la rende la pil silenziosa della categoria. La vasca in acciaio inox &
regolabile in altezza manualmente mediante un volantino posto sul
lato della macchina. E corredata di quattro accessori: (frusta fili fini,
frusta fili grossi, gancio e spatola), in acciaio inox a norma di legge. Di
serie viene costruita con comandi elettrici in bassa tensione e sistemi
antinfortunistici a norma di legge.

m This machine has been designed specially for medium to large ba-
keries, ice-cream and pastry shops. Sturdy and robust construction of thick
stamped steel, it ensures maximum durability and silent working. A variator
controls gradual speed change, to use only when the machine is running by
means of a lever placed on the side of the machine. Belt transmission makes
this machine the most silent of its type. It is supplied with four accessories, fine
wire whisk, heavy whisk, hook and spatula, all of stainless steel acccording to
laws. Standard machines are built with low-tension electric controls and safety
devices according to laws.

C’est une machine approdriée pour les moyennes et grandes patisseri-
es, boulangeries et sorbéteries. Construite entierement en acier et en fonte, ¢’est
une machine robuste, silencieuse, et de longue durée. Le changement de vitesse
est graduel moyennant un variateur qu'il faut actionner a machine en marche, au
moyen d’un petit volant placé sur le front de la machine. La transmission avec
courroies la rend la pius silencieuse de la catégorie. Le bassin en acier inox est
régiable en hauteur, manuellement au moyen d’un petit volant placé sur le coté
de la machine. Fournie avec quatre accessoires (un fouet a fils fins, un fouet
a fils gros, un crochet et une spatule) en acier inox, selon la loi. Construite en
série avec les commandes électriques a basse tension et un dispositif de sureté

selon loi.
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m Es una maquina apta para medianas y grandes pastelerias y heladerias.

Construida integralmente en acero estampado de largo espesor, es una maqui- PL30’ 3 H PI-4OI 3
na robusta, silenciosa y de lunga duracion. El cambio de velocidad se hace gra-
dualmente por medio de un variador electronico que se acciona con la maqui-

na en funcionamiento mediante un volante colocado al lado de la maquina. - PL60 VAR

La transmision con correa la vuelve la méas silenciosa de la categorid. La tina

en acero inoxidable es regulable en altura manualmente mediante un volante PLGOI 3
colocado al lado de la maquina. Viene equipada con cuatro accesorios (azote

de hilos finos, azote de hilos gruesos, gancho y espatula) en acero inoxidable | I

segun normas legales vigentes. La serie viene construida con mandos eléc- ]
tricos de baja tension y sistemas seglin normas legales vigentes. E;
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