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laminatoio automatico automatic machine with sheeter 
laminoir automatique sobadora automatica

ITA  questa macchina è un indispensabile complemento alla moderna 
attrezzatura di ogni panificio. di semplice estetica e costruzione garantisce, 
grazie alla robusta struttura in acciaio inox una lunga durata e igienicità. il 
gruppo di macinazione in acciaio inox, permette di selezionare diverse gra-
nulometrie di macinato. 
Attenzione! il macinapane serve anche per macinare non solo il pane sec-
co ma anche cereali secchi e legumi secchi fino a renderli farina.

ENG  This machine is essential complement to the modern equipment of 
each bakery. Simple aesthetics and construction, but sturdy; thanks to its 
strong structure of stainless steel, it guarantees hygiene and long duration. 
The grinder unit of stainless steel, allows the selection different grinder 
granulated sizes. 
ATTEnTion! The grinder can be used not only for the dried bread, but also 
dried cereals and dried pulses, till they becomes flour.

FRA  Cette machine va complèter l’equipement d’une moderne boulangerie. 
Ligne esthètique et construction simples toutefois robuste; grace à sa forte 
structure en acier inox assure longue durée et hygiene. Le group mouleur 
en acier inox permit d’obtenir differents granulometries et aussi plus avec le 
changement (trés simple) des filtres. 
ATTEnTion! La machine se utilize perfaitement pour mouler pas seulement pain 
sec, mai aussi tous les cereales et les légumes secs jusqu’à obtenir farine.

ESP  Esta maquina completa el equipo de una moderna panaderia. Linea 
estetica y simplicidad mecanica, todavia robusta; gracias a la fuerte estructura 
de acero inox, està asegurada larga duracion y tambièn higiene absoluta. El 
grupo moledor de acero inox permite obtener diferentes grados de granulos y 
tambièn. 
iMPoRTAnTE! El molino sirve tambièn para moler no solo pan seco pero tambièn 
cereales secos y legumbres secos hasta volverlos en harina.

setacci macinapane
bread grinder broyeur de pain trituradora de panflour sifters tamis a farine tamiz para harina
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maC100

msf100s

maC100 lux maC200

kW
MAc100 520x990x530 23 0,75 100

MAc100 lUx 400x400x650 20 0,75 120

MAc200 740x740x1140 50 1,5 200

mm

B
H

P kg

kg/h

P

vedi legenda simboli - see symbols legend
voir la legende symboles - ver la leyenda symboles

ITA  elimina tutte le impurità ed ossigena la farina. Montato su 
ruote con dispositivo di bloccaggio è dotato di un sistema d’uscita 

girevole. nel modello base la farina esce a cm. 104 di altezza (su richiesta 
l’altezza può essere maggiore). è apribile da entrambi i lati. Setaccia kg. 

100 di farina in 5 minuti.

ENG  Designed to eliminate all impurities and oxygenate the flour. Mounted 
on wheels with locking device and equipped with revolving delivery system. in the 

standard version the flour is delivered at 104 cm. above floor level (this height can 
be increased on request). Can be opened on both sides. Sifting capacity: 100 kg. 
of flour in 5 minutes.

FRA  Élimine toutes les impuretés et oxygène la farine.il est monté sur roulettes 
avec dispositive de blocage et est doté d’un système de sortie tournant. Dans le 
modèle de base la farine sort à 104 cm. du sol (sur demande la hauteur peut être 
augmentée). S’ouvre des deux côtès. il tamise 100 kg. de farine en 5 minutes.

ESP  Elimina todas las impurezas y oxigena la harina. Montado sobre ruedas con 
dispositivo de bloqueo y dotado de un sistema de salida giratorio. En el modelo base 
la harina sale a 104 cm. de altura del piso (a pedido la altura puede ser mayor).  Se 
abre de ambos lados. Tamiza 100 kg. de harina en 5 minutos. 

Msf100s 700x1000x1360(1040*) 170 0,35

Msf100M 700x1000x1660(1350*) 175 0,50

Msf100l 700x1000x2360(2000*) 180 0,50

mm

B
H

P kg P
kW

* altezza scarico prodotto/discharge height of the product/
hauteur de déchargement du produit/altura de descarga de el del producto

vedi legenda simboli - vedi legenda simboli - vedi legenda simboli - vedi legenda simboli

cR500 800x1110x1130 250 2,50

mm
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H

P kg P
kW

vedi legenda simboli - see symbols legend
voir la legende symboles - ver la leyenda symboles

msf100s

ITA  questa macchina è stata studiata e realizzata con moderni criteri di razionalità e 
funzionalità. è costruita in duralluminio ed in acciaio; i cilindri di laminazione sono rettificati, 
cromati a spessore e regolabili. Le misure d’ingombro sono minime per consentire la facile 
collocazione della macchina in qualsiasi tipo di laboratorio ed è montata su ruote per 
facilitarne lo spostamento.

ENG  This machine has been designed and built in accordance with modern criteria of 
rationality and functionality. it is made of duraluminium and steel; the rolls are ground, 
chromiumplated and adjustable. The overall dimensions are minimal to allow the machine 
to be easily installed in any small factory and it is fitted with wheels to facilitate its 
movement.. 

FRA  Cette machine a été étudiée et réalisée selon les critères les plus avancés 
de rationalité et fonctionnement. Elle est construite en duraluminium et acier; 
les cylindres de laminage sont réglables, rectifiés et chromés à épaisseur. Les 
dimensions d’encombrement sont très réduites pour en permettre l’installation 
en n’importe quel laboratoire; la machine est montée sur des roulettes pour en 
faciliter le déplacement.

ESP  Esta maquina fué estudiada y realizada con modernos conceptos 
de racionalidad y operatividad. Es construida en duraluminium y en 

acero: los rodillos sobadores son rectificados, cromados a espesor y 
arreglables. Las dimensiones son minimo para permitir la colocacion 

de la maquina en cualquier tipo de laboratorio y para facilitar el 
desplazamiento està montada sobre ruedas.
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on wheels with locking device and equipped with revolving delivery system. 
standard version the flour is delivered at 104 cm. above floor level (this height can 
be increased on request). Can be opened on both sides. Sifting capacity: 100 kg. 
of flour in 5 minutes.

Msf100s 700x1000x1360(1040*)

mm

H




