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forni elettrici eletric ovens fours éléctrique hornos eléctrico

 ITA   Dal risultato di ricerche tecnologiche e di una esperien-
za concreta sul campo, il forno elettrico Power System si distin-

gue per le sue numerose funzioni consegnate di serie: produzione 
di vapore per ciascuna camera a comandi indipendenti, aspirazione 

del vapore su tutta la super� cie di cottura, progammatore orario di 
messa in servizio, infornamento bilanciato, apertura totale delle por-

tine, strumenti di comando e controllo posizionati a sinistra o destra 
a scelta, doppia illuminazione delle camere, e per � nire il controllo di 
consumo elettrico con l’ausilio del Power System. Costruito a camere 

termicamente indipendenti si presenta assai omogeneo nella cottura 
grazie all’ausilio di resistenze corazzate di altissima qualità in Incoloy. 
L’impiego di parzializzatori elettronici permettono una distribuzione ener-
getica equilibrata per ciascuna camera di cottura. La praticità all'uso, facile 
ed accessibile nella manutenzione, fanno di questo forno un � ore all’oc-
chiello della nostra produzione. Un forno pratico ed intelligente, che sa farsi 
apprezzare per le sue spiccate doti di risparmio e versatilità nell’impiego.

ENG   The Mac.Pan electric oven “Power System” derives from the tech-
nological researches and concrete experiences in the bakeries and it is noted 
for the numerous standard functions: vapour production independent for each 
chamber, vapour sucking on the whole baking surface, start hour program-
mer, balanced feeding; complete opening of the small doors; control devices 
placed on the right or the left side on choice; double lighting of the chambers; 
control of the electric consumption by means of the power system. Thanks to 
the thermic independent chambers and the armoured resistances of high qua-
lity Incoloy, this oven guarantees an homogeneus baking. The use of electronic 
energy savers allows an balanced energy distribution for each baking chamber. 
The simple use and maintenance give to this oven a higer quality.

 FRA  Le four éléctrique “Power System” de Mac.Pan utilize les études technologi-
ques et pratiques faites directement dans les boulangeries et est notable pour avoir, 
de serie, plousieures fonctions comme: production de vapeur dans chaque chambre 
à commandes indipendentes; aspiration du vapeur sur toute la surface de cuisson; 
programmation horaire de mise en service; enfournement à balance; ouverture totale 
des pètites portes; apparats de commande et contrôle placés à gauche ou bien à droite 
des chambres et encoré le contrôle du consommation éléctrique avec laide du Power 
System. FabIiqué avec chambres thermiquement indipendents, donne une cuisson ho-
mogène grâce à l’employ de rèsistences cuirassèes de trés haute qualité en Incoloy. 
L’employ de partializateurs éléctroniques permit une distribution d’énergie equilibrée 
pour chaque chambre de cuisson. La facilité d’utilization et d’entretieu et la � exibilité 
d’employ donnent à ce four un prestige superieur.

ESP   El horno eléctrico “Power System” de Mac.Pan disfruta los estudios tecnologi-
cos y practicos hechos directamente en las panaderias y se nota por haber, de serie, 
muchas funciones como: produccion de vapor en cada camara con mandos indipen-
dientes; aspiracion de los vapores sobre todo el area de coccion; programacion de la 
hora de puesta en servicio, puesta en horno balanceado; abertura total de las puerte-
zuelas; aparatos de mando puestos, segun pedido, a derecha o bien a izquierda; doble 
iluminacion de las camaras y ademàs el controlo del consumo de energia eléctrica por 
medio del “Power System”. Fabricado con camaras thermicamente independientes, 
dona una coccion homogenea gracias al empleo de resistencias corazadas de muy alta 
calidad en Incoloy. El uso de parcializadores éléctronicos permite una distribucion de 
enérgia equilibrada por cada camara de coccion. La facilidad de uso y de manutencion 
asì como la � exibilidad de empleo aseguran a este horno un prestigio superior.

eletric ovens fours éléctrique hornos eléctrico

EL30716 1360x2600x2150(+350) 1270 3,4 26 1 700x1600x2000 3

EL30720 1360x3000x2150(+350) 1510 4,2 30 1 700x2000x2000 3

EL31216 1850x2600x2150(+350) 1850 5,8 38 2 1200x1600x2000 3

EL31220 1850x3000x2150(+350) 1970 7,2 46 2 1200x2000x2000 3

EL31225 1850x3500x2150(+350) 2220 9 50 2 1200x2500x2000 3

EL31816 2450x2600x2150(+350) 2170 8,6 50 3 1800x1600x2000 3

EL31820 2450x3000x2150(+350) 2360 10,8 58 3 1800x2000x2000 3

EL31825 2450x3500x2150(+350) 2500 13,5 70 3 1800x2500x2000 3

EL40716 1360x2600x2150(+350) 1470 4,5 31 1 700x1600x2000 4

EL40720 1360x3000x2150(+350) 1730 5,6 36 1 700x2000x2000 4

EL41216 1850x2600x2150(+350) 2100 7,7 49 2 1200x1600x2000 4

EL41220 1850x3000x2150(+350) 2250 10 58 2 1200x2000x2000 4

EL41225 1850x3500x2150(+350) 2520 12 68 2 1200x2500x2000 4

EL41816 2450x2600x2150(+350) 2460 11,5 65 3 1800x1600x2000 4

EL41820 2450x3000x2150(+350) 2660 14,4 70 3 1800x2000x2000 4

EL41825 2450x3500x2150(+350) 2830 18 75 3 1800x2500x2000 4
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vedi legenda simboli - see symbols legend - voir la legende symboles - ver la leyenda symboles
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* per maggiori informazioni consultare il listino prezzi - * for more information see the price list - 
* pour plus d’informations, voir la liste des prix - * para obtener más información, consulte la lista de precios

TELAINO DI INFORNAMENTO
BAKING LOADING BELT
ENFOURNEURS COMPLETS DE TOILE
TELAR DE ENHORNAMIENTO




