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PSS K F     Высокоскоростные куттеры

Преимущества
- Мелкое измельчение и доскональное перемешивание 

предварительно измельченного сырья
- Быстрая подготовка мелкозернистой и крупнозернистой продукции
- Исключительное качество окончательного продукта
- Низкий уровень шума, минимальный механический износ, 

простая и быстрая замена ножей
- Исключительное измельчение
- Панель управления размещена в поле зрения обслуживающего персонала, 

электрические и подвижные части закрыты защитными кожухами
- Полированная поверхность
- Простая и быстрая чистка
- Гигиенический дизайн сводит к минимуму возникновение бактерий

PSS высокоскоростные куттеры, предна-
значены для небольших и средних цехов 
пищевой промышленности и служат для 
мелкого измельчения, досконального пе-
ремешивания предварительно измельчен-
ного сырья и приготовления эмульсий. На 
высокоскоростных куттерах PSS возмож-
но подготовить как мелкозернистую, так 
и крупнозернистую продукцию исключи-

тельного качества. Качественная PSS си-
стема ножей, выделяющаяся высокой ре-
жущей скоростью, гарантирует очень 
простую и быструю перерыботку сырья. 
Оригинальное размещение ножей, обеспе-
чивает низкий уровень шума, минималь-
ный механический износ и в случае необ-
ходимости возможность простой и бы-
строй замены. PSS высокоскоростные 

куттеры, обеспечивают привосходные 
результаты при резке и подготовке необ-
ходимого качества окончательного про-
дукта. PSS K  120 F оборудован полуавто-
матическим выгружателем, позволяю-
щим просто и без проблем осуществить 
выгрузку сырья.

PSS K F     Высокоскоростные куттеры

- Быстрая подготовка мелкозернистой и крупнозернистой продукции

- Панель управления размещена в поле зрения обслуживающего персонала, 
электрические и подвижные части закрыты защитными кожухами

- Гигиенический дизайн сводит к минимуму возникновение бактерий

ПАРАМЕТРЫ PSS K 50 F PSS K 80 F PSS K 120 F

Привод ножевого вала 18,5 кВт 45 кВт 55 кВт

Управление при помощи частот. преобраз-ля Да Да Да

Привод чаши 0,55 кВт 0,75 кВт 1,1 кВт

Привод выгружателя - - 0,75 кВт

Вес оборудования 1 040 кг 1 520 кг 1 850 кг

Основные размеры       A 1 460 мм 1 980 мм 2 000 мм

                                               B 1 100 мм 1 435 мм 1 600 мм

                                               C 1 520 мм 1 780 мм 1 760 мм

                                               D 920 мм 1 080 мм 1 210 мм

                                               E 905 мм 980 мм 990 мм

                                               F 1 280 мм 1 460 мм 2 255 мм

Режущая скорость 95 м/с 110 м/с  125 м/с

Объем чаши 50 л 80 л 120 л

Напряжение сети 3/PE/N; 50Hz; 230/400 V; TN-S 3/PE/N; 50Hz; 230/400 V; TN-S 3/PE/N; 50Hz; 230/400 V; TN-S

Нормир. переменное напряжение 230/400 V ± 10% 230/400 V ± 10% 230/400 ±10 %

Напряжение управления 230/24 V  AC 230/24 V AC 230/24 V AC
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Управление
PSS K упавляются при помощи джой-
стиков. На обоих моделях куттеров 
панель управления размещена в 
поле зрения обслуживающего персо-
нала с возможностью беспрепятсвен-
ного доступа.
Безопасность и 
манипуляция
Для обеспечения безопасности об-
служивающего персонала все элек-
трические и подвижные части распо-
ложены внутри оборудования и за-
крыты защитными кожухами. 

Гигиена и 
дезинфицирование
PSS KF изготовлены из пищевой 
нержавею-щей стали AISI 304 и все 
наружные и внутренние части, кото-
рые вступают в контакт с продуктом 
– полированы. Идеальная герметич-
ность и ровная поверхность позво-
ляют произвести простую и быструю 
чистку. Гигиенический дизайн PSS 
куттеров сводит к минимуму возник-
новение бактерий.




