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MCD ECO BELL-SHAPED VACUUM PACKAGING MACHINES
MACHINES SOUS VIDE A CLOCHE MCD ECO
VAKUUMKAMMERGERATE MCD ECO

MAQUINAS ENVASADORAS AL VACiO DE CAMPANA MCD ECO
KOMAKOBAA BAKYYMHAA YNAKOBOYHAfl MALLWHA 3KO

MODELLO MODEL

MODELE MODELL

MODELO MOAENb

POTENZA POWER

PUISSANCE LEISTUNG

POTENCIA MOLLHOCTb
ALIMENTAZIONE POWER SUPPLY
BRANCHEMENT STROMVERSORGUNG
ALIMENTACION MNOAKNHOYEHNE
BARRA SALDANTE HOT-WELD SEALER
BARRE SOUDANTE VERSCHWEIfiSTAB
BARRA SALDADORA (CBAPOYHAA MNAHKA
POMPAVUOTO VACUUM PUMP
POMPE DEVIDE VAKUUMPUMPE
BOMBA DEVACIO BAKYYMHbI/ HACOC

DIMENSIONI UTILI CAMERA

SIZE CAPACITY OF THE CHAMBER
DIMENSIONS UTILES DE LA CHAMBRE
KAMMERGROSSE

DIMENSIONES UTILES DE LA CAMARA
TONE3HbIE PASMEPBI KAMEPbI

VUOTO MAX OTTENIBILE

MAX ACHIEVABLE VACUUM

VIDE MAX POSSIBLE

MAXIMAL ERZIELBARES VAKUUM
MAXVACIO

MAKCYPOBEHb BAKYYMA

DIMENSIONI DIMENSIONS
DIMENSIONS ABMESSUNGEN
DIMENSIONES PA3MEPbI

PESO NETTO NETWEIGHT
POIDS NET NETTOGE WICHT
PESO NETO BECHETTO
PESO LORDO GROSS WEIGHT
POIDS BRUT BRUTTOGEWICHT
PESO BRUTO BECBPYTTO
DIMENSIONI IMBALLO

PACKAGED DIMENSIONS

DIMENSIONS DE L' EMBALLAGE

VERPACKUNGSABMESSUNGEN
DIMENSIONES DEL EMBALAJE
PA3MEPbI YTTAKOBKM

VOLUME IMBALLO
PACKAGED VOLUME
VOLUME DE L' EMBALLAGE
VERPACKUNGSVOLUMEN
VOLUMEN DEL EMBALAJE
OBbEM YMAKOBKM

MCD/360E  MCD/420E
0,9 kW

230V/1N/50Hz

350 mm 420 mm
20m’

430x 430x

370x 430x

190h (mm)  200h (mm)
98 %

540x490x 550x540x
450h (mm)  500h (mm)
39Kg 60Kg

49Kg 72Kg

620x 650x

580x 620x

550h (mm)  580h (mm)
0,198 m* 0,234 m’

MCD520/E

1,1kW

520 mm

25m’

530x
530x
200h (mm)

650x640x
500h (mm)

78Kg
90Kg

650x
620x
580h (mm)

0,234m’

MCD/360E

32

(1) Le macchine a sottovuoto a campana consentono di confezionare i cibi in
modo pratico e permettono di prolungare i tempi di conservazione, mantenen-
do intatte le caratteristiche organolettiche. Grazie al sottovuoto ed alla sigil-
latura si ottiene un notevole allungamento della conservazione del prodotto.
Tutte le macchine sono costruite in acciaio inox, hanno la vasca stampata, il co-
perchio in plexiglass trasparente. La barra saldante € azionata da pistoni pneu-
matici, le pompe del sottovuoto sono a bagno d'olio.

Accessori: sacchetti lisci normali e per cottura in vari formati.

% Bell-shaped vacuum packaging machines allow food to be practically
packaged and prolong storage time, keeping the organoleptic characteristics
intact. Thanks to the vacuum effect and to the sealing, food storage is notably
prolonged. All machines are made in stainless steel, and have a moulded tank
with a transparent plexiglass lid. The sealing bar is activated by pneumatic pi-
stons, the vacuum pumps are in an oil bath.

Accessories: normal smooth bags and bags for cooking in various sizes.

O Les machines sous vide a cloche permettent de conditionner les aliments
de facon pratique et permettent de prolonger les délais de conservation, en
gardant leurs caractéristiques organoleptiques intactes. Grace au sous vide
et au scellage, un allongement remarquable de la conservation du produit est
obtenu. Toutes les machines sont fabriquées en acier inox, sont équipées d’une
cuve moulée et d'un couvercle en plexiglas transparent. La barre soudante est
actionnée par des pistons pneumatiques, les pompes du sous vide sont a bain
d’huile.

Accessoires: sachets lisses normaux et pour cuisson de différents formats.

@ Die Vakuumkammergerte erlauben ein praktisches Verpacken von Spei-
sen und ermdglichen eine Verlangerung der Haltharkeit, wobei die organolepti-
schen Eigenschaften erhalten bleiben. Dank des Vakuums und der Versiegelung
verldngert sich die Haltbarkeit des Produkts beachtlich. Alle Gerdte bestehen
aus rostfreiem Stahl, haben einen formgestanzten Behélter und einen Deckel
aus transparentem Plexiglas. Der SchweiBbalken wird mit Pneumatikkolben
angetrieben; die Vakuumpumpen arbeiten mit Olbad.

Zubehdr: Beutel, glatt normal und fiir Garung in diversen Formaten.

O Las mdquinas envasadoras al vacio de campana permiten envasar alimen-
tos de manera préctica y prolongar los tiempos de conservacién, manteniendo
inalteradas las propiedades organolépticas. Gracias al vacio y a la selladura es
posible ampliar de manera significativa la conservacién del producto. Todas las
méquinas se fabrican de acero inoxidable, tienen cuba moldeada y tapa de ple-
xiglds transparente. La barra soldadora es accionada por pistones neumaticos,
las bombas de vacio son en bafio de aceite.

Accesorios: bolsas lisas normales y para coccion en varios formatos.

G KonnakoBble ~ BakyyMHble — YNakoBOYHble MalUMHbI  M03BOAAIT
NpakTUYHLIM 00pa30M ynakoBbIBaTb MPOAYKTbI 1 YBENMUMBAKT CPOKM WX
XpaHEHWA, He W3MEHAA MpU 3TOM OpraHoNenTuyeckue XapakTepucTUKM.
bnarogapa co3fanmio Bakyyma 1 3aneyaTbiBaHUI0 JOCTUMAETCA 3HAUUTENbHOE
yBeNNYeHne CpoKa XpaHeHus NpofykTa. Bce MawmHbl M3roToBReHbl u3
HepXaBelLleil CTanK, OCHaLeHbl LITAMNOBAHHBIM 6aKoM, KpbILWKOA W3
NpO3payHoro OpraHuyeckoro ctekna. (BapouHas nnaHka NpUBOAWTCA B
JeiiCTBME MHEBMATUYECKUMI MOPLUHAMI; BaKyyMHble Hacocbl paboTaiT ¢
MaCNAHOI BaHHOIA.

Komnnexmytowue: 06bikHOBeHHbIe rnajKkue NakeTbl ANA BapKku PasninyHbIx
(opmartos.



