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 MINI LINEA CROISSANT CROISSANT MINI LINE MINI LIGNE CROISSANT LINEA PEQUEÑA CROISSANTE

dosatrici cream � llers doseuse dosi� catoras

 ITA  Dosatrice a iniezione per il riempimento di prodotti come cannoli, croissants, 
bignè, krapfen etc. a base di creme, confetture, salsa e simili in genere. Struttura 
in acciaio inox, tramoggia ad imbuto con capacità di 15 Lt. Il modelli MDE/CIOC e 
MDSE/CIOC si utilizzano per dosare anche nutella e cioccolato. A richiesta si può 
ordinare la tramoggia riscaldata.

ENG   Dosing and injecting machine for costant � lling of cream, jam, sauce ect.. in 
handlcraft products such as cannoli, croissant, cream, puffs, krapfen and so on. Stain-
less steel structure with funnel loading hopper of 15 litres.The models MDE/CIOC and 
MDSE/CIOC can be also used to � ll nutella and ciocolate. On request machine can be 
equipped with heated hopper.

   FRA  Dosatrice à injection pour le remplissage de produits comme cannoli, 
croissants, choux à la creme, krapfen etc. à base de crèmes, confetture, sausse 
et semblables en général. Structure en acier inox, tramoggia à entonnoir avec 

des capacités de 15 Lt. Les modèles MDE/CIOC et MDSE/CIOC peuvent être 
également employés pour remplir nutella et ciocolate. Sur demande la machine 

peut être équipée du distributeur heated.

ESP   Dosi� cadora por inyecciòn para rellenar productos como por 
ejemplo rollitos, croissants, pasteles, krapfen, ect. a base de cremas, 

mermeladas, salsas y productos similares. Estructura de acero ino-
xidable, tolva con forma de embudo con capacidad de 15 Lt. Los 

modelos MDE/CIOC y MDSE/CIOC se pueden también utilizar para 
llenar nutella y ciocolate. A petición la máquina se puede equi-

par con un sistema de calefaccion de la tolva.

MDE 520x320x780 0,36 37 5  40

MDSE 520x320x780 0,36 41 5  40

MDE/BIG 620x380x900 0,76 62 5  170

MDSE/BIG 620x380x900 0,76 66 5  170

MDE/CIOC 620x380x900 0,76 58 5  40

MDSE/CIOC 620x380x900 0,76 62 5  40
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vedi legenda simboli - see symbols legend - voir la legende symboles - ver la leyenda symboles

 Dosatrice a iniezione per il riempimento di prodotti come cannoli, croissants, 
bignè, krapfen etc. a base di creme, confetture, salsa e simili in genere. Struttura 
in acciaio inox, tramoggia ad imbuto con capacità di 15 Lt. Il modelli MDE/CIOC e 
MDSE/CIOC si utilizzano per dosare anche nutella e cioccolato. A richiesta si può 

Dosing and injecting machine for costant � lling of cream, jam, sauce ect.. in 
handlcraft products such as cannoli, croissant, cream, puffs, krapfen and so on. Stain-
less steel structure with funnel loading hopper of 15 litres.The models MDE/CIOC and 
MDSE/CIOC can be also used to � ll nutella and ciocolate. On request machine can be 

MDSE-MDSEBIG-MDSECIOC

MDE/BIG
 ITA  Dosatrice elettronica ad ingranaggi 
adatta a soddisfare qualsiasi esigenza di ogni 
laboratorio di pasticceria. Design innovativo, 
compatta, con struttura in acciaio inox. E’ 
indicata per riempire, farcire o colare creme, 
marmellate, creme di cioccolata e salse varie. 
Dotata di tastiera estremamente semplice 
da programmare, con� gurata con tre tipi di 
funzione - manuale, automatico, sequenziale 
- � no a dieci programmi memorizzabili. è al 
top del settore con un sostanzioso risparmio 
di tempo e denaro e viene realizzata in due 
modelli: DOSIBEST E DOSIBEST ECO. 

 ENG   It is an electronic dosing machine 
with gears that can ful� ll all the needs of 
a pastry workshop. It has an innovative 
design and a compact stainless steel 
structure. It is suitable for � lling, stuf� ng or 
dripping cream, jam, chocolate cream and 
other kinds of sauces. It is equipped with 
a keyboard which is very easy to program 
and has three kinds of functions:  manual, 
automatic and sequential. Automatic and 
sequential functions - up to ten programs 
can be stored. It represents one of the best 
products in its � eld and allows considerable 
savings in terms of time and money. 
Two models are available: DOSIBEST e 
DOSIBEST ECO. 

    FRA  Dosatrice  électronique de dosage 
adapté à chaque besoin de chaque 
pâtisserie. Un design innovant, une 
structure compacte en acier inoxydable. 
Elle est approprié pour le remplissage, la 
farce ou particuliers crèmes, con� tures, 
crèmes et sauces au chocolat. Equipé d’un 
clavier très facile à programmer, mettre en 
place trois types de fonction - manuels, 
automatiques, séquentielle - jusqu’à dix 
programmes peuvent être stockés. Elle est 
à la tête de l’industrie avec des économies 
substantielles de temps et d’argent et est 
réalisé en deux modèles: DOSIBEST et 
DOSIBEST ECO.

 ESP   Dosi� cadora electrónica con 
engranajes adecuada para satisfacer todas 
las necesidades de cada pastelería. Diseño 
innovador, estructura compacta en acero 
inoxidable. Es indicada para el relleno 
de  cremas, mermeladas, cremas y salsas 
de chocolate. Equipado con un teclado muy 
fácil de programar, con� gurada   con tres 
tipos de funciones - manual, automático y 
secuencial - hasta diez programas pueden 
ser almacenados. está en la cima de la 
industria, con un ahorro sustancial de 
tiempo y dinero y se hace en dos modelos: 
DOSIBEST y DOSIBEST ECO.

www.bakerymachine.it

3 beccucci di serie
3 nozzles standard

3 inyecteurs en série
3 boquillas de serie

 ITA  Dosatrice manuale con stantuffo in acciaio inox. 
Tramoggia da 7 lt (RM GRANDE) e da 3 Lt (RM PICCOLA). 
In dotazione: 3 iniettori, valvolina, guarnizione e chiave.

ENG   Manual dosing machine with stainless steel piston. 
Hopper 7 Lt (RM GRANDE) and 3 Lt (RM PICCOLA). 
Included: 3 injectiors, valve, gasket and wrench.

   FRA  Manuelle doseuse  avec piston en acier inoxydable. 
Trémie de 7 Lt (RM GRANDE) et 3 Lt (RM PICCOLA). 
Inclus: 3 injecteurs, soupape, joint et clé.

 ESP   Dosi� cadora manual con pistón en acero inox. 
TOLVA de 7 Lt (RM GRANDE) de 3 Lt (RM PICCOLA).
 En dotación: 3 inyectores, valvolina, junta y clave.

DOSIBEST 470x330x720 0,37 23

DOSIBEST ECO 470x330x720 0,37 23
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Dosatrice  électronique de dosage 
adapté à chaque besoin de chaque 
pâtisserie. Un design innovant, une 
structure compacte en acier inoxydable. 
Elle est approprié pour le remplissage, la 
farce ou particuliers crèmes, con� tures, 
crèmes et sauces au chocolat. Equipé d’un 
clavier très facile à programmer, mettre en 
place trois types de fonction - manuels, 
automatiques, séquentielle - jusqu’à dix 
programmes peuvent être stockés. Elle est 
à la tête de l’industrie avec des économies 
substantielles de temps et d’argent et est 
réalisé en deux modèles: DOSIBEST et 

Dosi� cadora electrónica con 
engranajes adecuada para satisfacer todas 
las necesidades de cada pastelería. Diseño 
innovador, estructura compacta en acero 
inoxidable. Es indicada para el relleno 
de  cremas, mermeladas, cremas y salsas 
de chocolate. Equipado con un teclado muy DOSIBEST

capacità tramoggia
hopper capacity

capacité de la trémie
capacidad de la tolva

15 
Lt




