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Ristorazione - Food processors

�� Studiati per grandi prestazioni e facile utilizzo.
�� Lampo e Cervino 5P: struttura esterna in lamiera plastificata ed interna 

in acciaio inox
�� Cervino 5-10-14 Gelateria: struttura esterna ed interna in acciaio inox.
�� Capaci di contenere sia gastronorm 1/1 che teglie pasticceria 60x40 cm 

(no Lampo).
�� Cervino 5: distanza tra ripiani cm 5.
�� Cervino 10 - 14: distanza tra ripiani regolabile  ogni cm 3.
�� Abbattimento sia negativo che positivo con mantenimento.
�� Sistema di ventilazione diffuso che evita di rovinare il prodotto.
�� Gas R404A.
�� Guarnizione porta riscaldata per evitarne il bloccaggio.
�� Cervino Gelateria con sistema di surgelazione SOFT.
�� Possibilità di sovrapporre altri prodotto fino a un max di kg 100.

LAMPO - CERVINO

 � Designed for high efficiency and ease of use.
 � Lampo and Cervino 5P: made from laminated metal outer structure and 
stainless steel inner structure.

 � Cervino 5-10-14 Gelateria: made from stainless steel.
 � It can accept both 1/1 gastronorm trays or 60x40 cm trays (not on Lampo).
 � Cervino 5: distance between shelves cm 5.
 � Cervino 10 - 14: distance between shelves adjustable every cm 3.
 � Blast freezing/chilling programs and hold function. 
 � Diffused ventilation prevents product damage.
 � R404A Gas. 
 � Heated door gasket avoids door’s clogging. 
 � Cervino Gelateria with SOFT  freezing program.
 � Suitable for stacking max kg 100.

CERVINO 5 Y08

CERVINO GASTRO 1/1 E PASTICCERIA 600X400 CERVINO 10 Y08 GELATERIA CERVINO 14 Y08 GELATERIA

abbattitori
blast chillers
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Ristorazione - Food processors

LAMPO Y08

1. Sonda rilevamento temperatura nel cuore del prodotto.
Probe to survey the core temperature of the product.

2. Lampo Y08 / Cervino 5 Y08: Pulsantiera elettronica
 Lampo Y08 / Cervino 5 Y08: Electonic push-button

3. Cervino gelateria: Pulsantiera elettronica
 Cervino gelateria: Electonic push-button
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watt lt n. mm mm mm mm mm mm mm Kg mm kg

LAMPO Y08 230V/50Hz 680
+70/+3°C

 90 min. Kg 8
+70/-18°C

 240 min. Kg 5
29 3 - 2/3 gastronorm

340x355
h. 265

- - 610 630 1050 395 45
640x660

x550
50

CERVINO 5 Y08 230V/50Hz 1200
+70/+3°C

 90 min. Kg 12
+70/-18°C

 240 min. Kg 9
95 5 - 1/1 gastronorm

615x420
h. 320

570 560 750 740 1490 830 90
780x850
x1000

100

CERVINO 5P Y08 230V/50Hz 1200
+70/+3°C

 90 min. Kg 12
+70/-18°C

 240 min. Kg 9
95 5 - 1/1 gastronorm

615x420
h. 320

570 560 750 740 1490 830 90
780x850
x1000

100

CERVINO 5 Y08 
Gelateria

230V/50Hz 1385
+70/+3°C

 90 min. Kg 12
+70/-18°C

 240 min. Kg 9
92 5 - 1/1 gastronorm

615x420
h. 320

570 560 750 740 1490 830 92
780x850
x1000

102

CERVINO 5 CA 230V/50Hz 1385
+70/+3°C

 90 min. Kg 12
+70/-18°C

 240 min. Kg 9
92 5 - 1/1 gastronorm

615x420
h. 320

570 560 750 740 1490 930 93
780x850
x1000

103

CERVINO 10 Y08
Gelateria 

400V/50Hz 
3F+N

1775
+70/+3°C

 90 min. Kg 25
+70/-18°C

 240 min. Kg 15
206 10 - 1/1 gastronorm

630x430
h. 760

570 560 750 740 1490 1500 185
780x850
x1670

200

CERVINO 14 Y08
Gelateria

400V/50Hz 
3F+N

3400
+70/+3°C

 90 min. Kg 40
+70/-18°C

 240 min. Kg 25
282 14 - 1/1 gastronorm

630x430
h. 1040

570 560 750 740 1490 1900 265
780x850
x2050

280
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